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Nic nebude jako dfiv, fika se ted znovu kviili koronaviru. Spousta véci samoziejmé
zlistane stejna, o jedné to ale nejspis neplati: o fine diningu.

text Petr Holec foto Anezka Svobodova



L,PRISLI JSME O SEDESAT procent

hostt,“ fekl mi $éfkuchar a spolumajitel
prazské michelinské restaurace Field Radek
Kasparek, zatimco se spolu s persondlem
chystal na znovuotevieni podniku. Téch
Sedesat procent hostti tvori zahrani¢ni
turisté, kteri do Prahy hned tak neptijedou.
Akdyziprijedou, urcité jich dlouho bude
vyrazné méné.

Kazda krize preje krizovym famam.
Ajednou z téch koronavirovych bylo i to,

ze Field otevre az na podzim, az kdyz se do
Ceska snad zaénou vracet turisté. , To by
byla sebevrazda. To uz bychom neotevieli
vibec,“ usmiva se Kasparek, znamy kromé
michelinské hvézdy i svou ucasti v popularni
TV reality show MasterChef. Pfesto koncem
kvétna otevre trochu jinou restauraci.
»Budeme muset oslovit §iroké spektrum
Ceské vefejnosti. A chceme, aby lidi ochutnali
jidla michelinské restaurace za rozumné
ceny,”“ reaguje na ztratu Sedesati procent
zékazniku.

Pro restaurace jako Field to znamend dilema:
udrzet michelinskou kvalitu znamou svou
stale vyssi finanéni naro¢nosti i za nizsi

ceny. ,.Ve Fieldu samozrejmé zustane fine
dining a vSechno to, co k nému patfi. Lidi
unés i dal najdou vizuélni efekt, talif zistane
nazdobeny. Spousta Cecht ted ale bude
finan¢né vystrasend, a proto zkracujeme
izlevnujeme menu,” vysvétluje Kasparek.

Ve dvou ,,postkrizovych® verzich se tak vraci
nékdejsi byznys lunch; tfichodovy s kdvou za
590 korun, o chod kratsi s kavou pak dokonce
za 490 korun. Pravda, Michelin nikdy nebyl
tak laciny.

»Myslim, Ze na centrum Prahy
amichelinskou hvézdu je to cenové hodné
pratelské. Dat to jesté levnéji uz si fakt
nemuzu dovolit,“ pocitd spolumajitel

Fieldu. Ten je znamy i tim, Ze si co nejvic
surovin pripravuje sam primo na miste,

diky koronaviru se ale musi rozloucit

tieba s vlastnim stafenym masem. ,,To je
ted'zbyte¢né drah4 polozka. A stejné tak
ikaviar,“ fika. A misto jehnéciho hibetu bude
nakupovat spis levnéjsi raminko. Méné hosté
Fieldu noveé zaplati i za stalé ve¢erni menu

a desetichodové degusta¢ni menu, vlajkovou
lod'podniku: to zlevnilo o Sest stovek na

3200 korun bez vina. Naopak ptibylo zkracené Sestichodové degusta¢ni menu
za 1800 korun. To v§echno jsou pro kazdou michelinskou restauraci zasadni
zmeény, které jesté zvysuji tlak na udrzeni kvality. Nejvyssi gastronomie je dnes
paradoxné nejméné vydéleénou a mnohé michelinské restaurace prodélavaji.
Proto je citelné zasdhne i snizeni po¢tu mist kvili povinné jedenaptlmetrové
»distanci“ mezi lidmi. Field ma aspon v tombhle §tésti. U vstupu s barem ma
Hloungeové“ sezeni, kam se pripadné mizou presunout nékteré stoly z hlavni
jidelny. ,To ale jen za predpokladu, Ze budeme fesit, kam posadit hosty. Do
zacatku by to byla prijemna starost,” usmiva se Kasparek.

V den, kdy spolu sedime, maji ve Fieldu prvni ,pokrizovou“ rezervaci. A je

to voucher. ,Rezervace jsme spustili teprve véera, takze uvidime,“ fika
spolumajitel podniku. Koronavir ho ptipravil nejen o zahranicni turisty, ale

io0 personal. Véetné Kasparka pracovalo v restauraci devétadvacet lidi, to

ale skondilo. ,,To byly zlaty ¢asy. To je ted ale prosté neudrzitelné, dal by to
takhle neslo,“ vzpomene $éfkuchar na normalni dobu: z kuchyné proto musel
propustit pét lidi a z obsluhy ¢tyti, celkem tedy devét. I presto véri, ze udrzi
celkovou kvalitu restaurace.

»Na za¢atek mame zmén fakt dost. VSichni teprve uvidime, co se stane, az
otevieme, abudeme na to muset reagovat. Doufam jen, Ze nebudeme muset
rozvazet kachnu s knedlikem,“ podotkne Kasparek s jistou obavou v hlase. Na
rozdil tfeba od Esky, ktera ma nizs$i michelinské ocenéni Bib Gourmand, Field
béhem zavieni nedélal rozvoz jidel. A neoteviel ani , krizové okénko“, coz by

v pripadé michelinské restaurace byla fastfoodova ironie. ,Nedavalo to pro nas
smysl. Hned kdyz prislo natizeni, Ze restaurace musi zavirat v osm vecer, nam
spadly rezervace o osmdesat procent. Vétsina lidi k nam totiz veéer chodi az po
osmé,“ vysvétluje Kasparek.

Field presto nikdy tplné nezavrel. V michelinské restauraci denné zadarmo
varili sto Sedesat jidel pro nedalekou Nemocnici Na Frantisku a taky Nemocnici
pod Petfinem. Dvouchodovy obéd stal 80 korun a penize na né posilali lidi.
,»Chtéli jsme prosté néco délat a nesedét jen doma se zaloZenyma rukama. Ty
dva mésice proto beru i jako prijemné stmeleni personalu. Néco jako team
building, i kdyz je fakt nesnasim,“ fika znamy $éfkuchat. V obou nemocnicich se
proto bude po koronaviru mozna i trochu styskat. Nejen pro Field to ale bohaté
stacilo jednou.

DO ROKAADODNE

,Otevieme ve stejném duchu. Zménime jen menu, ale ne styl restaurace.

A urc¢ité nebudeme meénit ani pivo a vino,“ fekl mi $éfkuchar a spolumajitel
popularni dejvické restaurace a hospody U Matéje Jan Puncochar kratce

pred otevienim zahradky svého podniku jedenactého kvétna. ,Délam prave
objednavky a pripadam si stejné, jako kdyz jsme otevirali pred rokem,“ dodal.
Ano, je to ironie: U Matéje totiz vloni otevieli presné rok pred tim, nez letos
znovu otevirali kvuli koronaviru.

Repete, Fika se tomu taky v hospodé. Jistou podobnost tu navic zazivaji
ivnékolika fazich, v nichZ restauraci znovu oteviraji. Kdyz poprvé otevieli
vloni, otevirali postupné nejdriv prizemi, pak zahradku, po ni horni patro

ak tomu jesté maly Chef’s Table, tedy soukormy fine dining. Letos jim stacily
dvé faze: v ptlce kvétna otevreli zahradku a koncem mésice zbytek podniku. A je
tuvlastné jesté jedna podobnost: stejné jako hned po loniském otevieni jsou i pri
leto$nim znovuotevieni na prvni dny prebookovani.

»Nechci to ale zakriknout, protoze nikdo nevi, jak dlouho ten zajem lidi

¢erven 2020 FORMEN 91



2 4

gurmet

o restaurace a hospody vydrzi. Ted'se
samoziejmé tési, jenze teprve uvidime, jestli
zajem o hospody a restaurace neopadne,“
tlumil Puncochar vlastni optimismus.

U Matéje patii k tém $tastnym podnikiim,
které koronavir prezily, a navici ve stejné
podobé. Vdédi za to nékolika vécem véetné
své unikatni vlastnické struktury, kdy

»svou“ hospodu vlastni padesat drobnych
akcionarq, kteri chtéji mit sviyj podnik, kam
chodi na plzen i dobré hospodské jidlo a vino.
Plus maly fine dining, kdyz dostanou ,,drazsi“
chut. Hlavné ale podnik piezil diky tomu,

ze sem nechodi témér zadni turisté. Témér
vSichni hosté jsou éeéi, at uz z Prahy nebo

z celé zemé.

,Kdyzjsem lidem rikal, Ze chci otevrit
hospodu pravé tady na kopci nad Juliskou,
fikali mi, Ze jsem se asi zblaznil, protoze

sem nikdo nebude jezdit. A hlavné Zadny
turista,“ vzpomnél si Pun¢ochar na zac¢atky
pred rokem. Ted muzZe byt rad, Ze mu dvé
patraizahradku az do bfeznové povinné
zavira¢ky permanentné plnili pravé Cesi,
protoze zahrani¢ni turisté se do Prahy budou
vracet hodné strizlivé. I on proto odhaduje,
Ze vice nez dvoumeésicni krizovou zaviracku
neprezije dvacet az tficet procent hospod
arestauraci. Ostatné i statistiky ukdzaly, ze
jidlo s sebou béhem karantény prodavala
pouhd ¢tvrtina podniku, které se diky tomu
dostaly na néjakych tricet procent béznych
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Michelinska restaurace vafila v dobé pandemie obédy pro nemocnice za 80 korun.

trzeb. Ty, co délaly az polovinu, tvorily spi$ vzacné vyjimky. Puncochar jidlo
s sebou neprodaval, protoze si mysli, Ze se to k jeho podniku nehodi. Restauraci

proto zaviel iplné a dva mésice tak mél nulové trzby. ,,Prisli jsme tim o osm
miliont korun, seetl Gi¢et za uslé trzby. A k nim o dal$i dva miliony za drzeni
podniku ve ,vegetativnim® stavu, kdy platili ndjem a ¢aste¢né i zaméstnance.

Z celkem ¢tyriatriceti propustili jen ¢tyti; ty ve zkusebni dobé nebo ty, ktefi

by ,,$li“ tak jako tak. ,Jsem rad, ze se k tomu stat postavil celkem vstticné,“
chvali Punc¢ochar napriklad kurzarbeit, ktery U Matéje vyuzili. A stejné tak
ispole¢nou zachrannou akci velkych pivovart véetné Plzeniského prazdroje
Zachran hospodu, ktera zaviené podniky do budoucna propojila s jejich hosty.
Jeji princip byl jednoduchy, jak napovid4 i jeji krédo ,,zaplat ted, vypij — anebo
isnéz - pozdéji“. Lidé si prosté koupili vouchery na pozdéjsi konzumaci
ahospody, které prisly o trzby, tak dostaly aspon néjaké penize. Do projektu se
proto okamzité zapojila spousta podniku. ,, Byl to od pivovaru skvély napad,“
tika $éfkuchar U Matéje.

Ten mimochodem pokra¢uje i d4l. Cesky svaz pivovart a sladoven ve spolupraci
se Svazem mést a obei a Asociaci malych a stfednich podnikt a zivnostnika
vyzvaly vedeni mést a obci, aby maximalné podporila otevirani restaura¢nich
zahradek ve svych méstech a souc¢asné odpustila ndjemné a poplatky souvisejici
s provozem venkovnich zahradek. Punéochar totiz porad vzpomina na bieznovy
den, kdy vlada oznamila plo$né zavieni restauraci a hospod. ,,Dal jsem si jesté



»UdrZzet mnozstvi personalu z minulosti uz neptjde,“ fika Radek Kasparek.

- - personalu a logicky i nakladti. Na totalni zavieni se taky nestihli nijak pfipravit.
— . Slo to véechno zhruba stejné rychle jako p¥i ni¢ivych povodnich v roce 2002,
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které nejvic splachly pravé hospody a restaurace, protoze vzdycky sidli ve
sklepé, suterénu nebo prizemi.
Uz druhou otevirac¢ku svého podniku béhem jediného roku Punc¢ochar presto

jednu plzen, nic jiného se nedalo délat. A pak bere i pozitivné. ,, KdyZ otevirame podruhé, tak uz aspon zname své porodni
jsem se modlil, at to netrva moc dlouho,” k4. bolesti a mizeme se jim proto vyhnout,“ fekl mi tyden pred znovuotevienim
Hospodu mél plnou nakoupenych surovin zahradky. A je tu jesté jedna kli¢ovd véc: personal. Pied bfeznovym zavienim
iuvareného jidla, které vétsinou vyhodil. hospody trpély velkou fluktuaci zaméstnancu, ktefi si ¢asto nevazili prace,
Zaviracka se navic trefila do rozjezdu jarni protoZe vzdycky mohli prejit vedle. Pravé oni ted ale byli prvni na rdné. ,,Snad si
zahradkové sezony, kdy restaurace maji nejvic ted'budou préce zase vazit o néco vic,“ doufa $éfkuchai U Matéje. ¢3
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PRIPIJIME NA ZDRAVI VSEM,
KDO BOJOVALI A BOJUJi

S PANDEMII KORONAVIRU
V PRNI LINII.

Koupi této plechovky pfispivite 10 K¢
na vybrany nada¢ni fond podporujici
ucastniky boje proti COVID-19 v prvni
linii. Za kazdou prodanou plechovku
~PRVNI LINIE” pted4 PIVOVAR
SVIJANY 10 K¢ nada¢nimu fondu,
keery vyberete hlasovdnim

na www.pivovarsvijany.cz

PODPORTE DOBROU VEC A KUPTE
NA ESHOP.PIVOVARSVIJANY.CZ




