edno je jisté. Svét uz nebude
takovy jako pred pandemii. To
J zkratka nejde. Nékteré véci se
trvale zméni a mnoho z nich
jisté k lepSimu. Jen se to neprojevi hned.
Pijde o dlouhodobé zmény ve spolecnosti,
které se projevi v horizontu pfistich dva-
ceti let. Jednou z ocekdvanych zmén je, ze
pandemie urychli rozvoj nékterych tech-
nologif a digitalizaci spolecnosti i gastro-
nomie. ,Za nejvétsi pozitivum dané situa-
ce povazujeme, Ze restaurace a lidé v nich
musi byt flexibilni, kreativni a vSemu ote-
vieni. Kromeé jiného to pfineslo i vétsi ote-
vienost k modernim technologiim - rtz-
nym podobdm online objedndvek a plateb,
virtudlnim obchodim, socidlnim sitim
a podobné. Véfime, ze tahle schopnost
rychle se adaptovat na nové situace pfi-
nese svétu gastronomie jesté hodné dob-
rého,“ ¥ika Séarka Hamanové z marketin-
gu Ambiente. Jeji slova potvrzuje i Tomas
Palicka, majitel koktejlového baru Bonvi-
vant‘'s CTC: ,Na vSem negativnim je tfe-
ba si najit asponi kousek toho pozitivni-
ho. Kdyz ndm omezili oteviraci dobu, fikal
jsem si, ze by to mohlo lidi naucit chodit do
baru dffv. Stejné tak si néktefi zvyknou na
online objednévky a rozvoz, ktery budou
vyzadovat i po otevieni barti. Pro podniky
to muze byt dalsi zdroj pfijmu, se kterym
diiv nepracovaly, ale ted se to naucily.
——Gastronomii ale ¢ekd fada dalsich
zmén a novych trendt, které lze prediko-
vat uz nyni. Nejcastéji se hovoii o prociste-
ni trhu nebo hyperlokalnosti, kterd prameni
z nestability a nejistych dodacich lhut suro-
vin z dovozu. A také vétsi ticteé k profesi, jak
doufd Ales Puta z prazského Hemingway
Baru: ,Nez se gastronomie dostala do kéma-
tu, bylo velmi tézké sehnat lidi, ktefi by rddi
pracovali a byli ochotni vytvétfet néco nad
ramec svych béznych povinnosti. Bylo sko-
ro nemozné najit mezi zacinajicimi barma-
ny nékoho s vasni pro femeslo, nékoho po-
korného, obétavého. Pristup nds viech by se
nyni mohl zménit. Vic si v§eho vézit, nebrat
nic automaticky. A az to bude mozné, bude-
me vSichni pfedvadét ty nejlepsi vykony, ja-
kych budeme schopni.®
——Krize také otevira dvefe kreativité, jak
se shodlo hned nékolik osobnosti z ceské
gastronomické scény. ,Tato situace hod-
né povoli uzdu kreativité. A i kdyz p¥i-
jdeme o plno skvélych podniki, pfijdeme
také o ty horsi. Ruku na srdce, v Praze byl
gastronomicky trh uz opravdu pfesyceny.

Zbyvajici podniky budou kreativnéjsi a ve

findle gastronomie muze zdkaznika zase
zacit bavit,“ mysli si Natalie Duskova, za-
kladatelka projektu Gastro Spot.

—— Lubos Kastner, garant platformy Moje
restaurace pri Asociaci malych a stfednich
podniki a Zivnostnikt CR, se domniva,
ze pandemie pomiiZe gastronomii oteviit
i ozehavéjsi témata: ,Je samozfejmé, Ze az
se nau¢ime spolecné s virem Zit a pracovat,
bude prostor na témata, ktera gastronomii
dlouhodobé pali. Naptiklad harmonizace
dani, vzdélavani a vychova nové generace
pracovnikd v pohostinstvi, inovace a v ne-
posledni fadé jak dostat hosty zpatky do

restauraci.”

JEDEN ZA VSECHNY, VSICHNI ZA JEDNOHO

,Ne nadarmo se fikd, Ze co té nezabije,
to té posili. Nebo posune dal. A plati to
i v tomto pfipadé. Vsude, kam se podivam,
pozoruji, Ze covid-19 odstartoval iZasnou
vlnu novych nédpadt, projekti a hlavné
spoluprdce a soundlezitosti,” neskryva své
nadseni Zdenék Kastdnek, spoluzaklada-
tel projektu TrunkBros. Podobné optimis-
ticky je i prezident Ceské barmanské asoci-
ace Ales Svojanovsky: ,Nastup druhé vlny
pandemie jsem strdvil intenzivnim hleda-
nim moznosti, jak pfispét k tomu, aby vl4-
da Ceské republiky co nejrychleji a nejjas-
néji formulovala kompenzacni opatieni
postizenym gastronomickym podniktm.
Ve spojeni s dal$imi oborovymi asociace-
mi a organizacemi se skute¢né podarilo
s ministry dohodnout. Troufdm si fict, Ze
CBA v téhle nelehké zkousce obstdla. Uka-
zalo se, Ze i v dne$ni postmoderni dobé,
ktera silné upfednostiuje individualismus,
je stéle prostor pro asociacni ¢innost. A to
predevsim pravé tehdy, kdyz ndm vsem
teCe do bot. Pokud napiSete dopis Andre-
ji Babisovi jako jednotlivd osoba, jeho po-
zornost si neziskate. JestliZe se ale spojite
v odborné organizaci jako CBA, mate silu
a premiér vdm odpovi. Spojovat se s vidi-

PANDEMIE PRINESE
TRVALE ZMENY A RADA
Z NICH BUDE JISTE

K LEPSIMU. PROJEV!

SE VSAK V HORIZONTU
PRISTICH DVACETI LET

—> Jak dostat hosty zpatky do restauraci?
To bude podle Lubose Kastnera velkym
tématem v nadchazejicich tydnech

a mésicich.

{ Gastronomii ¢eka Fada zmén a novych
trendu, které Ize predikovat uz nyni.
Nejcastéji se hovofi o hyperlokélnosti,
kterd prameni z nestability a nejistych
dodacich lhut surovin z dovozu.




