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Rodinna restaurace a pension
Chalupa v obci Rovina ve stfednich
Cechach. Tady toho moc ménit
nemuseli. Zajem o jejich denni
menu je pofad. Nejcastéjsi
objednavka? Rizky s bramborovym
salatem, svickov, kachna,
karbanatek, rajska ¢i Spanélsky
ptacek.

na starosti — prihonické restauraci Ba-
bi¢¢ina zahrada. ,,Prestali jsme délat ri-
sotto, téstoviny, hranolky, ryby, steaky,
protoze se to Spatné ohfiva, jsou to pokr-
my urcené k okamzité konzumaci. Anine
za tficet minut tfeba pasta ztuhne,” fika.

Misto toho nyni pfipravuje hlavné
pomalu pecend, dusend nebo konfitova-
nd masa. ,,Kachnu tfeba pe¢eme 12 hodin
pti teploté 80 stupni, kralika konfitujeme
¢tyfi hodiny v olivovém oleji. Diky spo-
lupraci s Rohlikem jsme tydné prodali
zhruba 800 jidel, bez néj tak 40 az 50 den-
né.“ Pres Rohlik se dobfe prodava kach-
na, svickova a buchtic¢ky se $0d6. Lidé si
nejéastéji objednavaji kufeci stehno na
paprice s domécimi nudlemi nebo krali-
ka po dijonsku. A miizete si vybrat, zda
vam pokrm naserviruji do krabicky, ane-

NAS RECEPT NA KRIZI: Zlevnili jsme o étvrtinu

Jan Hawelka,
spolumajitel sité
cukréren Lagarto
arestaurace Lagarto
J&J Teplice

CO SE ZMENILO? ,V prvni fadé jsme
se museli divat na koncept ne jako na
restauraci, kam si chodi lidé za zéZitky,
ale jako na restauraci, kam chodi pro jidlo
jako produkt. Proto jsme se rozhodli dat
plosnou slevu 25 % na vSe, nebot jsme

vlastné vypustili servis. V prvni viné jsme
se snazili pfipravovat spis fastfoodové
menu. Pak jsme si ale fekli, Ze chceme
zistat casual fine diningem, ktery chceme
prenést k nasim hostiim domi. Jidlo
balime do cernych vanicek, protoze na
nich vypada dobre. Napadlo nas udélat
vse jednodussi a prodavat napfiklad celé
vikendové menu, nejen jedno jidlo. Zacali
jsme pfipravovat obédové balicky anebo
nedélni brunch. Podobné box obsahujici
vybér nasich dezerti. V posledni radé
jsme spustili prodej steakového masa,
vcetné surovin na jeho pfipravu. Nejvétsi
zajem je o klasickd ceska jidla (svickova,
pecena kachna) nebo o burger.”

MENSI TYM. ,Pred pandemii byl nej-
vétsim zdrojem trzeb vecerni servis, dnes
je to poledni menu. Nabidku mame cca

0 40 % jednodussi nez v bézném provozu.
N&s kuchaisky tym jsme sniZili na pét
kucharii ze sedmi. Jsme soucasti spole¢-
nosti, jejiZ obrat se sniZil 0 60 %, protoze
ne vSechny nase podniky jsou oteviené
formou vydejniho okénka. SnaZili jsme se
najit na celé té situaci kolem covidu i néco
pozitivniho. Srovnali jsme ve firmé, co
Slo, a prehodnotili Zebficek hodnot. Ve,
co jsme mohli opravit svépomoci, jsme
opravili a pfipravujeme se na znovuote-
vieni. Z lockdownu vyjdeme chudsi, zato
s mnohem vétsim odhodlénim.”

Pied a po - hamburger v restauraci Lagarto J&J Teplice a kachna
s bramborovym knedlikem v cerné krabicce.
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