které jsou k dispozici z EET. Tak to fun-
guje napriklad v Némecku,“ mysli si tie-
ba Tereza a Zdenék Mahlovi, majitelé re-
staurace Chalupa.

V Cesku je zhruba 22 tisic gastro
provozoven (v roce 2010 to byla asi po-
lovina). Podle Lubose Kastnera, ktery
obor zastfesuje v ramci Asociace malych
a stfednich podnikd, hrozi aktualné ko-
nec kazdému ¢tvrtému zafizeni. Vlasti-
mil Pavlica z Meat Vandals optimisticky
odhaduje, Ze po krizi jich zbude 17 tisic.

Pied a po - vlevo predcovidové speciality Gourmet Pauzy a vpravo

krabickové menu na vikend pro dva.

Vlastimil Pavlica (vlevo)

a Martin Zvéfina spolu
buduji svou znacku
Meat Vandals. V Praze
otevieli dvé bistra
specializujici se na
sendvice s pastrami

a trhanym vepfovym
masem.

»Veéiim, Ze preZiji ty, které si uz pred pan-
demii vazily zékaznikd, vafily pro mist-
ni. Ne hospody postavené na turistech,
pro néz byl ¢esky zakaznik spise za trest,
mysli si Pavel Bycek z prazské restaurace
The Eatery.

Nékolik zvu¢nych jmen to uz zabali-
lo. Konkrétné? Osloveni restauratéfi opa-
kované nejvic litovali tfeba brnénské re-
staurace KOISHI, ktera se specializovala
na sushi a rybi pokrmy. Ta uZ neotevre...
Kdo dalsi?

»Nejvic restauraci urcité nepfezije
v Praze. C4ste¢né je to mozné dobte, je jich
aZ moc,“ mysli si Radek David, jenz 19 let
$éfuje prazskeé restauraci La Veranda. Vadi
mu, Ze v tuzemském gastrobyznysu neexis-
tuje Zadna regulace. ,,Pfitom by stacilo, aby
byl urcity pocet licenci. Pokud by restaura-

Konec nyni hrozi
kazdému ctvrtému
podniku.

ce skoncila, mohl by licenci dostat nékdo
jiny. Ale tohle je pouze mij osobni nazor,"
zdiraziuje. Podle néj urdité preziji pivnice
arestaurace niz$i cenové skupiny. Ocekava,
Ze bude po pauze problém sehnat zamést-
nance. ,,Spousta kuchaft a ¢i$nikdl prisla
0 praci, musela si najit misto v jiném obo-
ru. Nékteti zjistili, jak je pri-
jemné pracovat od pondéli do
patku, bez stresu.”

Milan Eisenhammer




