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Mezi obétmi covidu je také kavarna v plzenské Méstanské besedé. Najemce odeSel, je zavieno

Secesni kavarna ceka,
kdo ji opét vdechne zivot

Jitka Sramkova
redaktorka MF DNES

PLZEN V centru Plzné skoncily bé-
hem covidové krize tfi restaurace.
Dvé maji nové majitele, dvé se pre-
stéhovaly do levnéjsich prostor. Co-
vidovou obéti je i secesni kavarna v
kulturnim centru MéStanska bese-
da v Kopeckého sadech.

Po lockdownu zustala zaviena.
Diivodem je ukonceni spoluprace
s Janem Janakem, zakladatelem a
majitelem retézce kavaren Cross-
Cafe, ktery kavarnu provozoval a
zaroven zajitoval gastrosluzby bé-
hem kulturnich akci v Mé§tanské
besedé. ,,Pres vSechny mozné pod-
purné programy meésta, jako je Pl-
zenska 12, i statu, jako Covid na-
jemné ¢i Covid gastro, se v lon-
ském roce ztrata provozovatele
kavarny mésic od mésice zvySova-
la. Finan¢ni ztrdta umocnéna
rychlosti, jakou stat zareagoval na
podporu podnikatel postize-
nych pandemii a také tim, Ze ni-

kdo nevédél, kdy vsSe skonci, coz
ostatné nikdo nevi dodnes, vedla
k ukonceni spoluprace k 31. pro-
sinci 2020, “ vysvétlil Ivan Jachim,
jednatel spolecnosti Méstanska Be-
seda Plzen, ktera kulturni stinek
provozuje. Pripomnél, Ze i tato
spolecnost na vzniklou situaci do-
placi, protoze po ukonceni spolu-
prace s Janem Janakem prichazi o
¢ast vynosu.

Otazku, jestli bude hledat provo-
zovatele otevienym vybérovym ri-
zenim, do kterého se bude moci pri-

hlasit kazdy provozovatel kavaren-
skych sluzeb, Jachim povazuje za
predcasnou. ,,Gastronomie je sek-
tor nejvice postizeny lockdownem.
Tedje - po vice nez ptilro¢ni pauze -
otevieno ¢trnact dni. Zjistujeme,
jaka je situace na trhu a jak pande-
mie tento sektor poznamenala,
uvedl.

Doplnil, Ze hledat nového pro-
vozovatele v dobé, kdy covid ka-
varniky a restauratéry dostal do
horsi ekonomické situace, bude
nesmirné tézké. ,,Ekonomika pod-

nikateld v gastronomii dostala bé-
hem pandemie na frak. Ale dale-
ko vét§im problémem - nez ekono-
micka opatrnost provozovateld
restauraci a kavaren - se zatim
jevi to, jak sehnat kvalitni pracov-
ni silu. To byl problém vzZdy, ale
epidemie ho znasobila,“ sdélil
Jachim.

,V kavarné by mél pusobit né-
kdo, kdo nas presvédci realistic-
kym konceptem provozu, ktery se
bude hodit do Méstanské besedy,
kdo bude mit dostate¢né zkusenos-

ti, kvalitni personal a finan¢ni stabi-
litu,“ dodal.

Akce se podle néj v Méstanské be-
sedé uZ zacinaji rozbihat. ,,Obcer-
stveni si na nich budeme prozatim
zajistovat sami,“ priblizil.

Podle Jachima ale bude vyhodou
pri hledani nového provozovatele
fakt, ze kavarna prosla tésné pred
covidem rekonstrukci. Po ¢tyfech
mésicich se opét oteviela na konci
fijna 2019.

A kdy by mohla byt kavarna zno-
vu oteviena? ,,Zatim nikdo nevylou-

¢il, Ze se na podzim covid nevrati.
Takze dnes stanovit termin otevre-
ni kavarny pripomina tak trochu
vésténi z kristalové koule. Rozhod-
né neni zajmem provozovatele Més-
tanské besedy ani mésta uzavieni
kavarny protahovat,“ dodal
Jachim. Doplnil, Ze prvni maturitni
ples by mél byt v Méstanské Besedé
v fijnu. ,,Tedy pokud se covid ne-
vrati - vSichni ale mame v Zivé pa-
méti lonisky podzim,“ sdélil Jachim,
ktery uzavienou kavarnu povazuje
za obét covidu.

Stat by ted mél hospodam pomoct

Gastronomie je ted v pohybu.
Vstupuji do ni novi investori
a vznikaji restauracni skupiny.

Jitka Sramkova
redaktorka MF DNES

nikll v gastronomii a s nim se

radit. Mél by s nim vymyslet
akéni plan pro gastronomii pro na-
sledujici dva az tfi roky. O nutnosti
tohoto postupu je presvédceny Lu-
bos Kastner, zastupce v Asociaci
malych a stfednich podnikti a ziv-
nostniki CR a spolumajitel firmy
Hospodska, kam patfi pét velkych
plzenskych restauraci a jedna obri
restaurace v Praze - Cerveny jelen.
Kastner si mysli, Zze kdyz stat v
dobé covidu hospody zaviel, mél
by jim nyni pomoci. Tfeba harmoni-
zaci dani tak, aby hospody nemuse-
ly bojovat s nékolika sazbami DPH,
tedy na pivo, na jidlo a na jidlo s se-
bou, coz je pro né velka administra-
tivni zatéz.

S tat by mél vytvorit tym odbor-

Stat svym pristupem pribrzdil
gastrobyznys, protoze malo tes-
toval, nedostatec¢né trasoval, ne-
motivoval obyvatele, aby odcha-
zeli do karantény a jen zaviral
ekonomiku. Takto mnozi odbor-
nici prezentuji covid v Cesku.
Vnimate to také tak?

Caste¢né urcité. Dalo se to Fesit
daleko lépe. My jsme na to upo-
zornovali. Nejhor$i mozna véc,
ktera uz se nesmi opakovat, je
uzavieni naSeho oboru. Mtizeme
se bavit o uzavreni klubu a disko-
ték, protoze problém byl spojeny
hlavné s mladymi lidmi, ktefi pro-
ticovidova opatreni nerespektova-
li. Ukazali jsme, Ze v restauracich
a hospodach je pravdépodobnost
nakazeni covidem vyrazné nizsi,
nez se prezentovalo. Staci se podi-
vat na projekt bezpecnarestaura-
ce.cz.

Budou nasledovat Zaloby na stat
kvili uzavieni gastronomie?
Nebude to plosné, podaji je jednot-
ky majiteld.

ProtoZe nemaji penize na pravni-
ky?

Nemaji penize na pravniky ani cas,
musi se uzivit. Porad je tu totiz deset
miliond lidi, ktefi chtéji jist a pit a na
né se ted musi hospodsti zamérit.

V dobé pandemie padl napad, ze

hosté odevzdaji u pokladny jmé-
no a kontakt na sebe, aby se po-
tencialni nakaZeni lépe trasova-
li. To byl Spatny napad? V Né-
mecku ho prece aplikovali...
Asociace malych a stfednich pod-
nikti a Zivnostniki CR ho podporo-
vala, ale stat ve finale zvolil Spatné
FeSeni v podobé zavreni hospod.

Proc¢ se proti tomuto navrhu
zvedla vina odporu?

Byl to asi populismus a nedomysle-
nost i ze strany hospodskych. Né-
ktefi totiZ byli proti, coZ byla chy-
ba, na kterou pak doplatili, protoze
museli provozovny zavrit. Pristé to
musi hospodsti vice promyslet.

Podle mé to byl dobry napad,
protoZe v pripadé onemocnéni
by hygienici jednodusSe vytraso-
vali celou hospodu a potencialni
nakazZeni by se stahli do karanté-
ny.

Ja s tim souhlasim. Samozrejmé, Ze
by se nékdo podepsal jako Mickey
Mouse, ale lidi by nakonec prestalo
bavit Ihat. Hospodsti si musi uvédo-
mit, Ze je lepsi samoregulace nez re-
volta s naslednym zavienim.

Co se ted'bude dit na trhu gastro-
nomie?

Spousta véci. Budou do néj vstupo-
vat nebo uz vstupuji novi investori,
budou vznikat restauracéni skupiny.
Vysledkem budou i vétsi moznosti
pro zaméstnance v podobé napri-
klad profesniho riistu.

Nékteré provozovny uz byly
skoupené? Vytvareji uz se retéz-
ce?

Jesté to neni tak citelné, ale uz se,
jak se fika, hybou vody. Prikladem
je prazska firma Vinograf, kam
vstoupil strategicky investor. Jesté
do jedné gastronomické skupiny
ma novy investor vstoupit. Na trhu
vznikaji také investi¢ni skupiny.
Kdyz to shrnu - na trhu se urcité
bude néco dit.

Kdyz mluvim s podnikateli, rika-
ji, ze kompenzace stiatu po uza-
vieni gastropodniki kvili pan-
demii byly malé. Da se to rici
obecné nebo ne?

Nebyly dostatec¢né na to, aby na-
klady byly kompletné pokryté.
Aby gastronomové dohnali ztraty,
které utrpéli, délali pak vSechno

Jsem optimista Lubo$ Kastner, zastupce v Asociaci malych a stfednich
podnikt a zivnostnikd CR a spolumaijitel firmy Hospodska, je presvédéeny,
Ze v gastronomii uz bude urcité Iépe. Foto: Petr Eret, MAFRA

mozné - prodavali pres okénko, za-
kladali e-shopy, vyuzivali rozvozy
jidel.

Ja sméruji k tomu, jestli nizsi
kompenzace nez v jinych oblas-
tech podnikani nebyly zamé-
rem, aby mohlo dojit ke koncen-
traci kapitalu?

Je to cird spekulace, protoze nevi-
me, jak to bylo, ale urcité si miizeme
konspirativni  teorie  spradat.
(smich) Uplné nejvic nam uskodil
predseda Asociace samostatnych od-
borti Bohumir Dufek, ktery rekl, ze

by lidé z restauraci méli jit pracovat
do fabrik. (,Nechdpu, pro¢ bychom
méli mit 40 tisic hospod. Moznd se bu-
deme divit, az skonci tato fdze uzavre-
né spolecnosti, Ze zjistime, Ze restau-
raci potrebujeme jen polovinu. Na-
Stésti stdle bézi a funguje priimysl,
prohldsil Dufek. - pozn. red.)

Nejmens$i kompenzace dostaly
malé hospody na vesnicich. Co
se bude dit tam?

Ja si myslim, Ze ke koncentraci
muze dochazet i na vesnicich. Je-
den borec tfeba prevezme hospo-

du v jiné vesnici nebo i v dalsi, tak-
Ze se nakonec zasituji i vesnice.

Coz by bylo pozitivni, protoze
by méli majitelé vic penéz.

Ano, budou mit vic penéz, budou
vic investovat, budou hospody roz-
Sifovat a budou v nich nabizet lepsi
sluzby i produkty.

U gastronomie jsme na hranici
cestovniho ruchu. Mély by proto
prijit néjaké dalsi kroky statu na
podporu nebo ne?

Stat by mél vytvorit tym odbornikt
v gastronomii a s nim se radit. S tim-
to tymem by mél vymyslet akéni
plan pro gastronomii pro nasleduji-
ci dva az tfi roky. Kdyz s né¢im stat
prijde sam, bude to Spatné. Ja uz
jsem k tomu vyzyval loni v 1ét€.

Co by v akénim planu mélo byt?
NezvySovat dafiovou zitéz a harmo-
nizovat danovou urovern. V ramci
gastronomie totiZ mame nékolik sa-
zeb DPH - na pivo, na jidlo, na jidlo s
sebou, coz hospodam prinasi velkou
administrativni zatéZ. Navic za rok
do nasSich hospod prichazi pres 20
moznych kontrol, které jsou nekoor-
dinované a neefektivni. Usilujeme o
slegalizaci spropitného“ u zamést-
nanct tak, aby se jednalo o uznany
pifjem zaméstnance. Dalsi véci je
vzdélavani, protoZe studenti gastroo-
bort se uci podle osnov z 80. let mi-
nulého stoleti a bolonské Spagety
jsou pro né Spagety s kecupem a sy-
rem. Vzdélani musi byt atraktivnéjsi.

Aby ze Skol vychazeli kuchari,
kteri by byli pouzitelni?

Ano.

Jaka cast vasSich zaméstnancu
jsou vystudovani ¢iSnici a kucha-
i a jaka c¢ast jsou amatéri?
Vétsina prosla studiem, ale roste
nam procento hobikd, tedy lidi, kte-
i gastronomii maji radi. Tito lidé
jsou vybornym ozivenim firmy. Tre-
ba proto, Ze v sobé nemaji zakodo-
vané nékteré nesvary z jinych hos-
pod a provoz1.

Myslite tim tfeba Zenu, ktera
léta varila doma jen pro svého
manZela a ted pracuje u vas?

Také mame takové pripady. U kucha-
znat postupy, kalkulace, neni to tak,
Ze kdyz si uvarite dobré jidlo, jste ku-
chaf. U ¢iSnikd je to jednodussi.

Jakou pomoc jesté ocekavate od
statu?

Potfebujeme marketingovou po-
moc. To znamena, Ze kdyZ nas stat
omezil, mél by ndm pomoci poptav-
ku obnovit. Opravdovou marketin-

govou kampani, ktera by lidi z oby-
vaku presmeérovala do restauraci.

Vy jste s dalSimi nékolika mana-
zery Plzenského Prazdoje zaci-
nali v gastronomii kratce pred
covidem, kdyz jste koupili sit re-
stauraci v Plzni a pak jste vytvo-
rili obri prazskou restauraci Cer-
veny jelen. Prinesl vam covid
néco pozitivhiho? Treba volné
hospody, na které mate lidové
receno zalusk?

My se vZdycky budeme ohliZet po
prilezitostech.

Kdyz vam covid zasahl do podni-
kani, bylo to tézké?

Bylo to tézké, strasné tézké. Ale nas
to spis na rok pozastavilo v expanzi.

Ted vam ale covid miize dat
nové prilezitosti, kdyz nékteré
hospody budou k mani.

Treba.

Treba v Plzni?

Ano. Kdyz se nékdo bude chtit ba-
vit o prodeji své hospody, klidné
nam muZe zavolat.

Vy uz jste velky retézec. Cim je
vétsi, tim je podnikani v gastro-
nomii lepsi?

Pro hosta ano. My jsme totiZ reté-
zec, ktery je posedly zdkaznickym
zazitkem a rozmazlovanim hosta.
TakZe kdyZ budeme chtit expando-
vat, vstoupime jen do kvalitnich pro-
jektti a ne do smazak s hranolky.

A musi to byt jen v Plzni? Tyka
se tfeba Domazlic ¢i Horazdo-
vic...

Budeme zvazovat vSe, ale je jisté,
ze expandovat do dalSich teritorii
je narocné. Jsme zvykli kazdou pri-
lezitost velmi precizné vyhodnotit.
Dokazeme nékomu vysvétlit, proc¢
do toho nejdeme.

Na hotelové Skoly se ted hlasi
malo ¢iSnika. Vzkazete jim, zZe
Ze v gastronomii bude 1épe?
Stoprocentné, jsem naprosty opti-
mista.

Maji absolventi hotelové Skoly
Sanci zaridit si svoji hospodu,
kdyz banky neptijcuji provozo-
vateltim hospod penize?
Maji Sanci, ale musi byt Sikovni a
musi hlavné umeét pocitat.

Ma to néjakou vyhodu, Ze zakla-
datelé Hospodské s.r.o. pracova-
li v manazerskych pozicich v Pl-
zenském Prazdroji a dnes pracu-
jiv gastronomii?

Vyhodou je to, zZe jsme velmi vyce-
povani manazefi.



