i jste nebyl zastancem, aby
bedra restauratérii, proc na-
rh podporila?

eoyli jsme presvédceni, Ze by toto opat-
élo vliv na priibéh pandemie. Spotfeba alkoholu
la, lidé se setkdvaji v soukromi, v garaZich a ha-
sicarnach. V momentu, kdy se ndm nepodafilo oddalit
rozhodnuti, a to jsme ho dvakrat oddalili, jednou v kvétnu
a podruhé v Cervenci, tak uzZ musite prejit do jiné polohy
a pristupovat k tomu profesiondIné. Dvoji vykladani je
kontraproduktivni pro vSechny ziicastnéné. Chceme se vy-
hnout uzavienym restauracim, coz je daleko horsi situace.

Neni vam zpétné lito, i vzhledem

k pandemickému vyvoji, Ze jste kontrolu
bezinfekcnosti v asociaci oddalovali?

Lubo$ Kastner: Je mi lito, Ze mi 14 mésici nikdo nevysvét-
lil, jak je gastronomie Skodliva. A doted nemame jasné
argumenty pro to, proc se gastronomie omezuje. TakZe
lito mi to neni, vZdy jsme méli konstruktivni argumenty.

Da se viibec argumentovat tim, Ze sektor
pohostinstvi je z hlediska moZnosti nakazy
rizikovy, kdyZ casto ani pacient sam nevi,

kde se mohl nakazit?

Rastislav Madar: Je to problematické. S virem se miiZete
potkat nékolikrat za den, cestou do restaurace, v praci,
v MHD. Musime si ale uvédomit, Ze to vychazi z obecného
principu, kdyZ nékde travite delSi ¢as bez respiratoru, tak
to rizikové prostredi bude.

Proc nakonec na kontrolu bezinfekcnosti

v restauracich doslo?

Rastislav Madar: Kdyz se uvazovalo, jak horsici se pande-
mickou situaci ukocirovat, tak jsem fikal, Ze nema smysl

se nedodruje. Berte to prosim jako relativni mezistupen,
aby nemuselo pfijit nic tvrdSiho. Pokud to pomize, bude
to fajn.

Jak probiha kontrola bezinfek¢nosti

v Café Louvre?

Sylvio Spohr: S nafizenim ndm ubydou hosté, a tak se spi-
Se zabyvdm tim, co délat se zaméstnanci, ktefi ndm bu-
dou spiSe prebyvat. O personal pfijit nechceme. Samotné
kontroly ale probihaji hladce. Asi nejvétSim prekvapenim
pro mé bylo mnozstvi prodanych testd, které prodavame
7a 50 KE.

KONGRES

Dobry den, jaky mate nazor
na iniciativu Chcipl pes a burcovani
provozovatelii k nerespektovani
stanovenych pravidel?

Lubos Kastner: S iniciativou jsem byl
v kontaktu od zaGatku. SnaZil jsem se
je presvédcit, Ze to, co gastronomie
do budoucna potrebuje, je profesiona-
lita. V kaZdém oboru mate rebely.
Je to odraz spolecnosti, kdyZ se podi-
vame na to, jak nas na socialnich sitich
Castuji gastronomové riznymi jmény,
Ze jsme se postavili na stranu viady.
Nasim cilem je, aby byl nas obor vaZe-

ny a respektovany.
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DOCISTA PRO VSECHNY

inzerce

Jsme Ceska rodinna firma z Jindfichova Hradce a prodavame hygienické
a Cistici prostredky docista pro vSechny. Pro firmy, domacnosti, instituce

a provozy ve vSech moznych oborech. ZajisStujeme odbornou spolupraci
pfi dodrzovani vysokych standard(l hygieny dle pfedpisti HACCP.

Docista
pro vSechny

pfipravili jsme pro vas novy e-shop hygee.cz, ktery jsme se rozhodli otevrit
docista pro vSechy. Na hygee.cz nakoupite hygienické a Cistici prostredky
nejen pro firmu, ale i pro své vlastni potfeby. S novym e-shopem prichazi

jednodussi objednavani produktd, stale vsak z(stdva i moznost telefonické

objednavky.

www.hygee.cz

Anglo Ceska s. r. 0., Prazska 104/1l, 377 01 Jindfichlv Hradec, Tel.: +420 384 372 311



