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se da pochopit, dnes jim to
rychlikem trva do metropo-
le 75 minut, po dokonceni
VRT to bude 30 minut. Tedy
pokud se jim opravdu poda-
fi pfesunout puvodni trasova-
ni, coZ momentalneé neni jis-
té. Nékteré rychlovlaky z Ber-
lina do Vidné pritom nebu-
dou zastavovat dokonce ani
v Brné, patrné jen v Praze

a Breclavi, aby ztstala zacho-
vana jejich casova atraktivita.

Hlavni nadrazi

v Nehvizdech

Zatimco nékde vysokorych-
lostni traté vitaji, v Praze

a stfednich Cechéch Ize oce-
kavat pomeérné zna¢ny odpor.
Posledni roky totiz vzni-

k4 nové pravidlo. Cim bli-

ze k bohaté Praze, tim vét-

$i je zaliba mistnich obyvatel
protestovat proti iplné vsem
stavbam ve svém okoli, dal-
nice a Zeleznice nevyjimaje.

[ proto zfejme Sprava Zelez-
nic umistuje hlavni prestupni
terminal do malo atraktivnich
Nehvizd u Prahy, kde se mezi
zaplavou uz existujicich hal
novy Zeleznicni terminal cel-
kem nenapadné ztrati.

Z vysledkt prvnich verej-
nych projednavani se ovsem
zda, ze v Praze i na Kolin-
sku by mohli obyvatelé aktiv-
né protestovat. A chystana
zmeéna stavebniho zakona jim
ve zdrzovani pomuze. Nova
vlada se v téchto dnech uz
zirejmeé definitivné rozhodla,
ze zmeni stavebni zakon. Pre-
devsim pak zrusi Nejvyssi sta-
vebni urad a vrati rozhodova-
ci pravomoci lokalnim staveb-
nim Gradim. Ty mohou pri-
pravné prace zpomalit.

Ve svétle udalosti posled-
nich dni se presto zda byt
stavba vysokorychlost-
nich trati nezvratnou reali-
tou. Néekomu VRT prinesou
radost z rychlého cestovani,
jiného zarmouti svou trasou.
Kazdopadné nas ale pribli-
zi k vyspélé Evropé, ve které
je cestovani rychlovlaky samo-
zfejmosti. m

snizeni

K tomu, kolik finan¢nich
prostredku by se dalo zru-
Senim danovych vyjimek
ziskat tak, aby to nemélo
vyrazné negativni dusled-
ky, Danuse Nerudova uva-
di, ze podle informaci
z ministerstva financi ma
zakladni sleva na poplat-
nika dopad asi 120 mili-
ard korun a sleva na déti
zhruba 40 miliard korun
a druhou nejnakladnéj-
$i vyjimkou je pak odpo-
Cet na penzijni pripojiste-
ni. ,Velmi hrubym odha-
dem Ize tedy zrusenim
danovych vyjimek tak, aby
to nemélo negativni efek-
ty, ziskat cca 100-150 mi-
liard korun,“ uzavira eko-
nomka. m

Sladka inspirace z Francie
Dorty, které potésioCiic

V roce 1999 pokladaji
manzelé Ivo a Olga
Gondkovi zaklady
svému sladkému
podnikani v jedné
ostravské kavarne.
Olga pripravila své
prvni tiramisu, které
zpusobilo poprask.
Diky tradicni italské
recepture, origindlnim
surovindm a talentu
Olgy se dezert
vyproda béhem ctyr
hodin. Kazdy chtél
italskou pochoutku
ochutnat, a tak Olga
vyrabéla dal. Dnes
ma cukrarna Ollies
pét pobocek, a kromé
tiramisu nabizi
vlastni pecivo, domaci
zmrzlinu, mensi
dezerty a spoustu
neméné lahodnych
dortd.
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Kvalitni a poctivou vyro-
bu prevzali do svych rukou
Tereza a Jakub. Manze-

1é Gondkovi ale své déti

do rodinného podnikani
nenutili. ,My jsme se pri-
rozene pridali k dilu sami.
Ono kdyz mate doma v led-
nici vzdy jen samé tirami-
su a nic jiného, neni tézké
se sam od sebe zajimat, co
se vlastné déje,” vysveétluje
Tereza s smévem.

Mozna prave diky zkusSe-
nostem si znacka brzy zis-
kala pravidelné navstévniky
nejen v Ostrave, ale i v Pra-
ze. Sourozencim Gond-
kovym se podafrilo otevrit
hned nékolik dalsich pobo-
cek. Co stoji za jejich tspe-
chem? ,Myslim si, Ze to je
poctivost receptur nasich
produktt. Nikdy jsme nedé-
lali kompromisy v tom, jak
maji nase produkty chutnat,
vzdy pecliveé nejprve ladi-
me recepturu, design, nékdy
i pribéh k produktu a az
potom cenu,” uvadi Tereza.

Domaci poctiva
vyroba

Za uspéchem ovsem sto-
ji i vytrvala préace. ,,Snazime
se vSe inovovat, nase chuté
neustale zlepsovat a imple-
mentovat néco nového,
lepsiho,” popisuje Tere-
za. | ptivodni tiramisu pro-
slo zménou, i kdyz souro-
zencum svij puvodni recept
maminka Olga vénovala.
Nyni si sourozenci pecou
domaci piskoty a nez vypi-
lovali své croissanty k doko-
nalosti, uplynuly tfi roky.
Prvni kfupavé vlastovky
odletély do prodeje v roce
2016.

V soucasnosti pecou
Gondkovi a jejich tym dve

hutové poharky

RODINNA
FIRMA

.

Manzelé Gondkovi a jejich déti ziskali v roce 2016 titul Rodinna firma roku, ktery kazdoroéné udili Asociace malych a strednich podniki a Zivnostnika CR.

sté dortt denné. ,Disled-
né dodrzujeme pavodni
postupy, vse vyrabime ruc-
né a pouzivame prémio-
vé ingredience. Kazdy den

sy

dohlizime na kvalitu a Cers-
tvost vSech surovin a kazdy
nas dort Ci dezert procha-

zi peclivou vystupni kontro-
lou.” Teprve pak jsou cers-
tvé upecené dorty rozvaze-
né na pobocky nebo primo
k zakaznik(m.

OLLIES

Je rodinna
cukrarna

a bistro. Zéklady
sladkého
podnikani
polozili

Ivo a Olga
Gondkovi

na sklonku
minulého
tisicileti. Dnes
nabizf vice

nez 25 druhi
origindlnich
dortd, mensi
dezerty, vlastni
pecivo (v¢etné
francouzskych
croissant()

i doméci
zmrzlinu.

ZkusSenosti

a inspirace nejen

z Cech

Tricetileta Tereza ale puvod-

né chtéla byt architekt-

kou a ani jeji o sedm let star-

$i bratr cukrarinu nestudoval.

Nebyt prave Jakuba, dnes bys-

te tyto radky necetli, a co vic,

neochutnali byste nic z jejich

nabidky. A Ze by to byla skoda!
Byl to prave Jakub, kte-

ry v Terezinych osmnac-

ti letech navrhl, aby sli rodi-
¢m pomoct. Vse se souro-
zenci naucili v praxi, nejen
v rodinném podniku, nybrz

i Gcasti na nékolika kurzech
v Cesku i ve Francii.

U Francie jesté chvili
zustaneme. Prave zemi bare-
th a croissantu se Gondkovi
inspiruji pri rozvijeni své fir-
my. ,Planujeme v Praze ote-
viit novy koncept prodej-
ny takzvaného francouzské-
ho boutique, kde si budete
moci koupit nase produk-
ty prevazne s sebou, jako to
ve Francii byva,“ popisuje
Tereza nadsené.

»,Dominantou nové pro-
dejny bude obrovsky prodej-
ni pult, ktery budou zdobit

nadherné designove zdobe-
né dezerty. Nase predstava
je v tomto konceptu nabid-
nout klientim sofistiko-
vaneéjsi produkty za pouzi-
ti vybérovych surovin. Bude
tam prosté néco vic, nez

je v klasickém Ollies,” 1aka
Tereza zékazniky.

A pravé zdobené dezer-
ty jsou Terezinym tajem-
stvim k tspéchu. ,Mym
cukrarskym figlem je tvor-
ba dokonalé konzisten-
ce dezertu, to ¢asto byva
hlavni podminkou, aby
to v ¢lovéku zanechalo
pocit, jak to bylo moc dob-
ré a poctivé. Ale at si u nas
date cokoli, budete nadse-
ni,“ uzavird Tereza.m



