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Krize zavrela dalsi podnik.
Bude to boj, rika gastronom

Soucasna krize podle od-
borniki nejvice postihuje
restaurace a hospody na
vesnicich.

BARBORA HAJKOVA

tale vyssi faktury za

energie a suroviny

drti restaurace

v regionu. Podniky

se jeSté zcela nevy-
pofadaly s dopady koronavi-
rové pandemie a uZ se na né
titi dal3i krize. Nékteré se
snaZzi udrZet a zdraZuji, jiné
Spatné casy dovedly ke kra-
chu nebo je donutily zavfit.
A situace se podle gastrono-
mu bude dal zhor3ovat.

Docasné uzavieniozna-

mila na svém facebookovém
profilu restaurace Chodska
chalupa v Ujezdu u DomaZzlic.
»Vzhledem k soutasné reali-
té, ktera nas radikalné a ne-
omylné likviduje - ceny
energie, plyn, potraviny a
podobné, oznamujeme do-
Casné uzavreni restaurace,”
napsali provozovatelé na so-
cialni sit. Denik se snazil
zjistit podrobnosti, provozo-
vatelé vSak na dotaz nerea-
govali.

VCASNE ZDRAZENI
Gastronom LuboS Kastner,
¢len Ceského gastronomic-
kého institutu a Asociace
malych a stfednich podnikd,
ktery provozuje nékolik re-
stauraci v Plzni a Praze, De-
niku fekl, Ze mnoho podnikl
nyni doplaci na to, Ze ne-
zdraZily uZ na jare. Ceny za-

CHODSKA CHALUPA se kvili vysokym cenam energii a daldim naklad@im docasné uzavrela. Foto: archiv

Caly navySovat aZ nyni, v do-
bé, kdy lidem uZ chodi vyso-
ké ucty za energie a proto
ubyva hostd v hospodach.

A ty ted nemaji na zaplaceni
svych uéta. ,Schopnost ak-
ceptovat vyssi ceny a zvlast
v gastronomii je momental-
né minimalni. Tfeba v naSich
restauracich jsme zdraZzili uz
v tinoru a ted uZ tolik zdra-
Zovat nemusime. O kazdého
hosta ale bojujeme kvalitou
a zazitkem,“ popsal restau-
ratér.

Podle néj az v této dobé
zacali lidé poznavat, co za své
penize v hospodach dosta-
nou. ,Podniky, které nemaji
dobrou sluzbu a nabidku, si
nemuZou zdraZeni obhajit,”

mysli si Kastner.

Doplnil, Ze na nynéjsi krizi
nejvice doplaceji restaurace
navenkové. Ty jsou jesté
navic dvojnasobné zdrcené
levnym pivem z obchodd,”
poznamenal. Kastner zaro-
ven upozornil, Ze soufasna
krize ale bude bojem pro
v3echny. ,Kdo po covidu
otevfel a nebyl lepsi a draZsi,
tak ten to ma ted ale opravdu
téZké,“ dodal.

NEMAJi JISTOTU

Plzensky Prazdroj si mezi
tuzemskymi restauracemi
udélal priizkum, ze kterého
vyslo, Ze kaZdy tfeti provoz si
neni jisty svou dalsi existenci
a skoncit je rozhodnuto jed-

no procento podnikd. Pivo-
var se proto rozhodl, Ze hos-
podam v tézkych casech po-
muZe, Pfipravil pro né
poradensko-vzdélavaci pro-
gram s nazvem Prvni u zdro-
je. ,Je to digitalni platforma,
kde hospodsti a dalsi profe-
sionalové z oboru bezplatné
najdou jednoduché tipy, rady
a Skoleni, jak sviij byznys
posunout, nalakat nové hos-
ty a uspét v této nelehké do-
bé. Ur€ena neni jen majite-
1dm hospod, oslovujeme
prakticky veskery personal
od kuchafti pfes vy€epni

a servirky aZ po ty, ktefi se
staraji o ekonomiku provo-
zu,“ uvedl obchodni feditel
Prazdroje Tomas Mraz.

] Zpravy z regionu

Celnici opét zadrzeli
nelegalné pracujici cizince

Plzenisky kraj - Desitky osob cizi statni pfislus-
nosti nelegalné pracujicich v kraji zajistili pfi
kontrolach v minulych tydnech plzenisti celnici.

V zafi provedli kontrolu zaméfenou na nelegalni
zameéstnavani cizinct ve firmé na Domazlicku.
Zjistili celkem 89 osob podezfelych z porudeni
zakona o zaméstnanosti ,Podezfeni z vykonu ne-
legalni prace vzniklo u 22 osob ze zemi mimo Ev-
ropskou unii, u 4 z téchto osob byl zaroven zjistén
i neopravnény pobyt na tzemi Ceské republiky.
Tyto osoby byly pfedany Policii CR k zahajeni
spravniho fizeni o vyhosténi z izemi CR. Infor-
macni povinnost vii¢i Uradu prace nebyla splné-
nav tomto pfipad€ u 67 osob,“ uvedla Marcela
KaSparova, tiskova mluvci Celniho tfadu pro Pl-
zensky kraj.

Zactatkem fijna se pak celnici zaméfili na firmu na
Tachovsku. Tam zjistili tfi osoby ze zemi mimo
Evropskou unii, u kterych vzniklo divodné pode-
zfeni z poruSeni zakona tim, Ze neopravnéné po-
byvali na azemi Ceské republiky. ,Informaé¢ni
povinnost vii¢i Ufadu prace nebyla splnéna

v tomto pfipadé u 97 osob,“ doplnila KaSparova.
Oba pripady si pfevezme Oblastni inspektorat
prace pro Plzensky a Karlovarsky kraj. Za nelegal-
ni zaméstnavani cizinc muiZe uloZit pokutu aZ do
vySe 10 miliont korun. (qui)

Zapad Cech zasahlo

ANTONIN HRIBAL

Plzeiisky kraj - Huceni, du-
néni a silny zvuk s nasled-
nymi otfesy zaznamenali li-
dé v Tachové a okolnich ob-
cich. Podle Ustavu fyziky Ze-
mé Pfirodovédecké fakulty
Masarykovy univerzity Brno
Slo o0 zemétfeseni o sile
magnitudy 2,2 s ohniskem
mezi Tachovem a Planou.

K slabym otfestim doSslo
v sobotu pfed druhou hodi-
nou rannia zaznamenal je
i seismograf v meteorologic-
ké stanici Pfimda. Podle jeho
zaznamu k obdobnému
otfesu doslo jesté v nedéli
kolem Sesté hodiny ranni.

O sobotnim zachvévu ze-
mé na Tachovsku informoval
i zminiovany Ustav fyziky
Zemé na socialni siti, kde

zemeétreseni

uved], Ze Slo o zemétfeseni
s magnitudou 2,2 a ohnis-
kem mezi Tachovem a Pla-
nou. ,Otfes byl pocitén lidmi
v blizkosti epicentra a proje-
voval se také dunénim a ra-
nou. Neocekavame, Ze by
mohl zptsobit néjaké Skody.*
O otfesech na Tachovsku
se zminujilidé na socialni
siti. ,Vitkov 1:55, jen huceni,
dunéni bez rany a otfesd, ale

hodné silny zvuk a trval
dlouho. Bylo to nepfijemné,
reagoval na toi pes. Hned
jsem to hlasila a hledala in-
formace,” uvedla Lenka Las-
kova. ,Taky nas to vzbudilo,
pfesné ve dvé rano,” sdélil
Jan Habart. ,V Dlouhém
Ujezdu to bylo fakt hodné,
hukot, rana a cely barak se
zattasl,“ dodala Veronika
Vickova.

Krasnym kramkem v centru Rokycan von

VACLAV HAVRANEK

Rokycany - Krasny kramek
v prvnim patfe nakupniho
centra Zdar na rokycanském
Masarykové nameésti nemuzZe
nést vhodnéjsi oznaceni.
Ptichozi totiZ hned po ote-
vieni omami vofiavé ingre-
dience, linouci se obchtd-
kem.

Nyni je ale pfebil jiny Gtok
na ¢ichové bunky. ,,Pozvani
ptijala Mirka Balvinova
z blovické kavarny Bylo ne-
bylo. Spolupracujeme s ni
a s jejim $éfem Ondrou
Bouckem uZ par mésica, tak-
Ze jsme je oslovili kvli kurzu
peceni domaciho chleba,”
priznala majitelka Tina Sko-
Cilova. Hosté z jihu Plzerniska
dorazili dtikladné€ pFipraveni.
Kvasek si nachystali dopre-
du, aby se desitka ucastnika

“‘..- L]

-

= afj=] |afa
4 ] il .
1+~ dHat

UCASTNICI KURZU PECENI CHLEBA v rokycanském Krasném kramku sledovali, jak Mirka Balvinova
s Ondrejem BouCkem rozrezali vonavy pecen. Foto: Denik/Véclav Havranek

CELNICI pFi poslednich kontrolach cizinctl zamést-
nanych v Plzenském kraji: Foto: CU PK
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storu ve mésté.

Do Prazdroj lidem se 1ze

» ) o bd ~ v e »
hlasit jesté tri tydny
Plzen - AZ do 4. listopadu mohou neziskové or-
ganizace podavat pfihlasky do grantového pro-
gramu Prazdroj lidem. V jubilejnim dvacatém
ro¢niku programu nabizi Plzefisky Prazdroj moz-
nost ziskat az 300 tisic korun na jednotlivé zaji-
mavé projekty, které zlepsi kvalitu Zivota lidi

v Plzni a okoli, pomohou k ochrané Zivotniho
prostfedi nebo pfispéji k rozvoji vefejného pro-

V uplynulych letech uZ pivovar Prazdroj podpofil
prospésné projekty ¢astkou zhruba 100 miliont
korun. O podporu z 20. ro¢niku grantového pro-
gramu lze poZadat na strankach www.nap.gran-
tys.cz. Zadosti vyhodnoti odborna porota a vy-
sledky zvefejni nejpozdéji 1. prosince. (re)

nezdrZovala kynutim 'boZiho
daru'. Pak uZ bylo na pofadu
tvarovani, pfekladani a vlo-
Zenido pece. Tedy spiSe do
vestavéné trouby, po jejimzZ
vypnuti tam ale chléb ztstal
dalSich dvacet minut. AZ pak
ho odbornice vyjmula. Také
frekventanti si pochopitelné
vyzkouSeli svoji pekafskou
zru€nost a navic ziskali spe-
cialnikvasek.

Obcas se zapotili, oviem
vysledny efekt byl dokonaly.
,Byl to krasny ¢as v Krasném
kramku s bezvadnou partou
lidi. Ja si polotovar odnesla
dom?t k dopeceni a druhy
den se po ném jen zaprasilo,*
usmivala se Irena MaSkova.

Déni v Krasném kramku
pokracuje zitra ve€er kurzem
botanického akvarelu a hned
ve ctvrtek 20. Fijna se tu od
osmnacti hodin kona verni-

él cerstvé upeceny chléb
w

Kvaskovani aneb I
alchymie peceni

= Bramborovy pseni¢no -
Spaldovy chléb byl trhakem
rokycanského kurzu peceni.

« Zacina se prvnim rozkvasem,
po némz nasleduje druhy a az
po ném teésto. Se 160 gramy
vitalniho kvasu, 580 g mouky,
160 gramy celozrnné Spal-
dové mouky, 150 gramy
brambor, soli, kminem a pal-
litrem vody. To vSe se musi
smichat na hrubo, nechat
odstéat a az pak dikladné
promichat. Nejlépe s pomoci
robota, nasleduje kynuti
v oSatce. AZ pak pec¢eni a na-
krajeni. Dobrou chut!

saZ prodejni vystavy obrazi,
jejichZ autorem je nedavno
zesnuly Petr Beran. V patek
se vrati praZzirnik Ondra s
kavové ladénym vecerem.




