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Nozky
se rozeviraji,
a to i v gastronomii

Ing. IVAN JEMELKA

Je nam lito, konéime

do si chce dat obéd pod barokni klenbou restaurace
U svatého Ducha v Mosté, ma smulu. Najemce ukongil
provoz 31. prosince, rok pred vypr§enim smlouvy.

wlouto cestou vam chceme podékovat za prizern, kterou
Jjste ndm vénovali. Budeme se na vds opét tésit na jare, “ ozna-
muji provozovatelé restaurace Cerny medvéd na Masarykové
namesti ve Znojmé.

Po 23 letech skoncil podnik vyhlaseny svou kvalitni
kuchyni v Méstskych laznich v Prostéjove. Po deviti letech
hospoda Modré Hory v jihomoravské obci Boretice. V Mni-
chové Hradisti restaurace s hotelem U Hroznu uZ slouzi
pouze jako krizové pristfesi. Podobny osud, zvlast na ves-
nicich a v mens$ich méstech, potkal na pielomu roku nékolik
stovek pohostinskych zarizeni po celé Ceské republice.

Najmy restavraci padaji

Z analyzy realitniho serveru videobydleni.cz vyplyva, ze
za posledni rok se v CR zvysila nabidka nemovitosti k pro-
deji a pronajmu v kategoriich restaurace a ubytovani témer
o0 polovinu. Konkrétné u restauraci k pronajmu jde o nartst
poctu inzerati 0 42 % na 300 inzeratl a u restauraci k prodeji
045 % na 220 inzeratd. Nabidek ubytovani k prodeji vzrostlo
047 % na téméer 600 inzerata.

Po Novém roce dokonce vrostla mezimési¢ni nabidka
restauraci k prongjmu témer o 15 %. Dostavaji se do ni za
vyhodné ceny i nemovitosti v turisticky atraktivnich mistech
a na hlavnich tfidach krajskych mést.

Rostouci nabidka nemovitosti po gastro provozech sni-
zuje jejich cenu. Oproti lonskému roku jsou tyto objekty lev-
néjsi o tfetinu a jejich hodnota bude patrné klesat dal. To se
ale tyka jen nemovitosti, které jsou na prodej. Za pronajem
restauraci zaplatite v nékterych méné , Zivych® mistech az
o polovinu méné neZ pred rokem.

Majitelé nemovitosti po gastroprovozech obycejné nej-
drive snizi cenu za prongjem, a pokud najemce nesezenou,
zkousi objekt prodat.

Marie tendi listu papiruv

Pri¢iny krize ¢eského pohostinstvi nejsou zadnym
tajemstvim. Na pocatku to byla protiepidemicka opat-
feni a potom prudké zdraZeni energii, za nimz stalo nej-
drive vyrazné zvySeni cen emisnich povolenek, pozdéji
hlavné obavy z nedostatku fosilnich paliv, a pak krizi roz-
§ifilo i zdrazeni agrochemie kvili ekonomickym sankcim
uvalenym na Rusko. Gastropodnikiim se tak zvysily ceny
nejen za elektriku a plyn, ale i za veskeré suroviny, ze kte-
rych jidla pripravuji. Kromé toho v obdobi hibernace gas-
tronomie kvili covidu byla donucena spousta kuchard,
servirek a dal§iho personalu najit si jinou préaci. Tihle nedob-
rovolni dezertéfi se zatim ke své ptvodni profesi nevraceji,
protoZe to povazuji za prili§ riskantni. Pokud ano, chtgji za
to poradné zaplatit. Takze restauratériim rostou i mzdové
naklady.

MizZeme tomu vSemu dohromady pro zjednoduseni
rikat inflace. Ta krati podnikateldm v gastronomii marze
tak hrub€, Ze to subjektivné a ¢asto i objektiviné nemohou
unést.

Fetis drahych restavraci
zacind byt smésny

Tézko Fici, kolik obéanti Ceské republiky nékdy sly-
Selo o restauraci Noma v danské Kodani nebo ji dokonce
navstivilo. Do ledna leto$niho roku jich asi moc nebylo. To
se ovSem zmeénilo. Dneska skoro kazdé dité vi, Ze Noma je
malem nejznaméjsich na svete, ma ,spoustu” (tfi) michelin-
skych hvézd, ale napresrok zavie, protoZe varit se ji uz nevy-
plati. Nikdo to moc nechéape. Rezervace na mesice dopredu.
Ceny astronomické (pry asi 16 tisic korun za jeden primeérny
obéd). Personal pracuje kvili referenci vesmeés zadarmo.
Najemné bude sotva vrazedné. Presto §éfkuchar a majitel
René Redzepi tvrdi, Ze cely ten gastronomicky zazrak je i pres
podporu danské vlady tragicky ztratovy.

Vypada to, jako by podnikani ve ,,vysoké gastronomii
narazilo do zdi. Je ovsem fakt, ze za priinu této katastrofy se
nepovazuji nizké marze, ale tlak socialnich siti nejspi§ moti-
vovany americkym filmem Menu, ktery si utahuje ze sno-
bismu i kotistnického stylu podnikani spojenych s provozem
,michelinského* podniku.

Pohddkova projekce gastro byznysu

Zvlastni nazor na konec restaurace Noma vyslovil
formou psané uvahy pro jedno z naSich hlavnich médii
pomérné znamy novinar. Podle né€j hranici tvofivé prace,
za kterou uz nemuze kreativni ¢innost pokracovat, je doko-
nalost ¢ili, chtélo by se fict, bozi podstata. Kdyz ¢lovek, at
uz déla cokoli, dosdhne dokonalosti, ma definitivné padla.
Pokud si ale presto nedéd pokoj, jak napsal zminény Zur-
nalista, pak dosazenou dokonalost pokazi a proméni ji
ve frivolni nesmysl. Za bozim uZ je jen dablovo, dalo by se
dodat. Ergo, hranici mezi dobrem a zlem, tvoii dokona-
lost. Té patrné mél v Kodani dosdhnout kuchat Redzepi.
JenZe misto, aby hned vSeho nechal a Sel si po svych, pro-
hlasil, Ze svdj podnik Noma pretvofi na gastronomickou
laboratof, a tim se stal soucasti temné strany sily (viz Star
Wars).

Ted vazné, podnikani v pohostinstvi neméa s pohadkou
nic spolecného, jsou jenom rdzné Grovné tohoto byznysu

a jim odpovidaji problémy. Zatimco do prazskych restau-
raci se hosté loni i pres zdrazovani vraceli, vesnické hos-
pody takové S§tésti nemély a jejich provozovatelé uz je
vét§inou nemohou brat jako svlj zdroj obzivy. ,,V Praze
trzby i cenovd uroveri narostly, lidé chodi. Zbytek zemé
tak vesely neni, niizky mezi hlavnim méstem a dalSimi
Cdstmi republiky se jesté vic rozevrely,“ fekl Lubo$ Kas-
tner z Asociace malych a stfednich podnikt a Zivnostnikid

CR.

Jednomu se lod potdpi,
druhy si na palubé tangi

Neni souboj jako souboj. Zatimco venkovské hos-
pody bojuji o existenci, TV Nova pripravuje zabavny porad
Pohlreichtiv souboj restauraci. Ve stru¢nosti, na doporu-
¢eni divakdl, dvanact vybranych restauraci, postupné vzdy
dvé proti sob¢ plni rizné tkoly a pak v kuchyni popularniho
kuchare Zdernka Pohlreicha ptipravi jidlo. Vitéz postoupi do
dalsiho kola. ,,Jde o0 kombinaci zdbavy, napéti a dobrého jidla
z kvalitnich surovin,“ objasnil vykonny producent pripra-
vovaného poradu Radovan Sibrt. Pohlreich k tomu dodal,
co vSechno béhem své kariéry zazil a Ze se moc t€$i. Jeho
vefejné angazma v dob€ ,,covidové krize“ je to tam a aktualni
situaci v pohostinstvi patrné povazuje za zaleZitost jinych.
Podle Pohlreicha jsou restaurace prijemnou soucasti kultury
a jejich navstévy ,,nemusi byt nezbytné vyhrazena pouze pro
elitu®. Jisté, ostatné jako navstévy koncertnich sini, divadel
a koneckoncti i kin.

A pak tu mame je$té jednu oborovou aktualitu: gas-
tronomického pravodce Nejlepsi restaurace 2023 na

240 stranach za doporu¢enou maloobchodni cenu 690 korun.
Kniha podle nakladatelstvi TopLife Czech patfi ,,mezi nezbyt-
nost a soucasn€ ozdobu knihovny kazdého pfiznivce zazit-
kové gastronomie“. Publikace ma totiz obsahovat prehled
nejkvalitngjsich gastronomickych podniki Ceské republiky,
které ziskaly od jejiho nakladatele ocenéni v podob¢ Zlatych
va.

Tak to vypada, Ze jsou tu dva svéty. Jeden bezstarostny,
kde se vSe dafi, a jedna se jen o to, komu je nejlépe, a pak ten
druhy, ustarany, v kterém jde vSe spi$ od desiti k péti a skoro
kazdy ma strach, Ze utone a chyta se stébla.

Dvourychlostni Ceska republika

Zatimco v Cesku nabidka nemovitosti k prodeji a pro-
najmu v kategoriich restaurace a ubytovani vzrostla témer
o polovinu, Zdenék Pohlreich vybira, jako by se nechume-
lilo, dva tucty podnikdi pro novou gastro show TV Nova
a nakladatelstvi TopLife jede dal mocalem cernym podél
bilych skal a vydava knihu ,,Nejlepsi restaurace® pro rok
2023. Ne ze by média nereflektovala neutéSeny vyvoj pohos-
tinského byznysu ve vétsiné kraja, ale zaroven je fascinuje
ohlaseny konec absurdné drahé a koncepéné vysinuté restau-
race Noma v Kodani. Dokonce jsou ochotna zvetejnit vazné
minéné zamysleni nad bezvychodnou profesni dokonalosti,
které idajné dosahl jeji hlavni kuchat René Redzepi. Ano,
Lubos Kastner ma pravdu, kdyz fika, ze ntzky mezi hlavnim
meéstem a dal§imi ¢astmi republiky se jesté vic rozeviely —ato
nejen v gastronomii.
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Diky spolupraci priimyslu, mést a obci v systému EKO-KOM
maji obéané CR k dispozici vice nez 678 000 barevnych nadob

678 000

na tfidéni odpadu.
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