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Sedmdesat korun je cenovy strop i v Plzni

Cena piva se od loniska
nezvysila. Hospodsti si na
ubytek hostl nestézuji.

PAVEL BOUDA

ena Plzenského

Prazdroje pfekro-

¢ila loni na pod-

zim v nékterych

plzeniskych hos-
podach 60 korun a na této
vysi se zatim drZi i nyni.
PfestoZe celkova spotfeba
pivana hlavu u nas klesa uz
nékolik let, ve vétSich més-
tech si hospody na navstév-
nost stéZovat nemohou.

~Cenu jsme zatim od fijna

loniského roku nezvedali,
pofad mame Plzensky
Prazdroj za 63 korun a radi
bychom to tak udrZeli do
konce roku leto3niho. Lidi
chodi zatim stejné, pfede-
vsim vecery jsou pofad plné,
nemam lidi ani kam usazo-
vat,“ fika provozni plzenské
hospody Na Parkané Josef
Halbhuber. Patrny je podle
néj i vzrastajici trend, kdy
pijaci piva preferuji prémio-
vé&jsi produkty jako leZzaky
nebo specialy a urcité si vic
vybiraji podle své oblibené
znacky piva.

To potvrzuje i vy€epni Filip
Rohan z hospody Zlata krava
v centru Plzné, kde se Cepuje
stejnojmenné pivo z nepo-
muckého pivovaru. ,Lidi
hodné piji specialy. NaSe pl-

notu¢nd dvanactka stoji 58
korun a naposledy jsme
zdraZovali na konci roku o
dvé koruny. Na navstévnosti
se to viibec neprojevilo, lidi
neubyva. Je tu porad plno a
mame i Stamgasty, co si tu
svych deset za vecer daji,” Fi-
ka Rohan.

MIMO PLZEN STOJi
DVANACTKA 50 KC

Jina situace je ovSem ve ven-
kovskych hospodach, které
maji niz8i navitévnost. Cena
piva tam tolik nevzrostla a
hospodsti na vesnicich se
museji mnohem vic snaZzit,
aby pfeZili. Typickym pfikla-
dem je znamy hostinec U
Zaby v Chrastu u Plzné.
sDvanactku Prazdroj mame
za 50 K¢, tfetinku za 30.
Zdrazim, jen kdyZ budu
muset, tedy kdyZ zdraZi pi-
vovar. Naposled to bylo v Fij-
nu o dvé koruny,” fika Mi-
roslav Kozdk, ktery tuto hos-
podu provozuje uz 31let.,\V
Plzni budou pit i za sedmde-
sat, ale my jsme vesnicka
hospoda zavisla na Stamgas-
tech a v 1été na chataftich. Pi-
je se tu hlavné desitka, ta je
za 37 K& Dalsi zdraZeni by byl
asi problém, uz takhle je to
sotva na provoz,“ dodava
Kozak.

Desitka se vice pilaiv hos-
podé U Zeniska v Plzni-
Cerveném Hradku. Ale tam
postupné hosté zacinaji da-

SPRAVNA MiRA A SKVELY ZAZITEK. Draz&i restaurace v Plzni si
na nezajem hostd stézovat nemohou. Foto: Denik/Zdenék Vaiz

vat pfednost dvanactce. ,Jak
se zdraZovalo pivo, dost lidi
pfeslo u nas na desitku, ale
uZ se to zase vraci. ZdraZovali
jsme naposled po Vanocich a
ted u nas Plzetisky Prazdroj
vyjde na 51 korun, maly na 38
korun,” fika provozni Lukas
Horyna.

LIDE SE PO PANDEMII
DO HOSPOD VRATILI
Zvyky Stamgast zménila
pandemie a lidé zacali popi-

jet doma. Nyni se ale lidé
vraci mirné zpét smérem do
hospod. ,Hospoda neni jen
misto, kde se najite nebo si
date pivo, ale plni také spo-
le€enskou funkci, kdy si za-
jdete s kamarady na pivo. Jde
vice nez kdy jindy o zdkaz-
nicky zaZitek. KdyZ ho v hos-
podé najdete, hospoda pfe-
Ziva dobfe, kdyZ tam neni,
hospodsky bojuje o preziti,*
tika Lubos Kastner z Asocia-
ce malych a stfednich pod-

nikd a Zivnostnikd a dodava:
»,U hospod, které na trhu za-
stavaji, zaleZi daleko vice nez
dfive na tom, na jakou kli-
entelu cili a jakou finan¢ni
silu ma provozovatel. Obecné
museji provozovatelé pro-
mitnout do svych cen vysoké
vstupni ndklady na suroviny,
energie a persondl, aby zu-
stali konkurenceschopni.
Rekordni inflace a zvy3ujici
se vstupni naklady provozo-
vatel(, zejména surovin, se
zatim promitaji spiSe do cen
jidla alogicky se musely
promitnout do cen v hospo-
dach arestauracich.”

To potvrzuje i Josef Halb-
huber z plzeriského Parkanu.
»Cenu piva zachovame, ale
budeme nuceni od dubna
upravovat ceny jidla. Zdra-
Zuji energie a dal3i vstupy,
zdraZuji i dodavatelé, tak se
to musi nékde projevit,* vy-
svétluje.

Kli¢ové je, kde se provo-
zovna nachazi. Ve vétsich
meéstech a turistickych cent-
rech (napf. v Plzni) si mohou
hospodsti dovolit promit-
nout zvysené vstupy, jejich
klientela to zvladne. V men-
Sich méstech nebo na vesni-
cich je to mnohem sloZitéjsi.
Klientela, kterd by snesla
vy$si cenu a tim i kvalitu,
tam prosté neni.

»Celkové je vybér piva ne-
bo cenotvorba z pohledu
hospodského spi3e spojenas

celkovym zaméfenim pro-
vozovny a jakou ma kliente-
lu. Zda investuje do kvality
sluZzeb i do interiéru, zda vari
tepla jidla nebo menu apod.
Obecné je klientela v men-
Sich obcich cenové citlivéjsia
hospodsti nemaji na vétsi
investice do podniku, tedy
nemaji silu nabidnout zazi-
tek a sluzby, za které by lidé
utraceli vice,” vysvétluje
Kastner.

SPONOVAT CENU UZ
NENi KAM

PfestoZe cena piva u nas
obecné roste, stale patfi mezi
nejlevnéjsiv Evropé. Lidé
byli zvykli na pivo v pfepoctu
za puldruhého eura, ale tato
hranice uz je davno pfeko-
nana. .V Némecku stoji velké
pivo pét 3est eur. Co se tyka
zakazniky, niZky se oteviraji.
Kdo nema hloubéji do kapsy,
chce si dat dobré pivo. Hos-
pody, které ve velkych més-
tech kypi Zivotem, nejsou
nejlevnéjsi. Lidé na vesnici
vic koukaji na cenu. Obecné
pak ubyva ultrapijaki. Na
deset piv za ve€er uZ malo-
kdo chodi,” fika Kastner.

Ale podle provozniho
Halbhubera uZ neni prostor
pro zdraZovani ani v Plzni.
Pokud neporostou platy,
snad by to 3lo do 69 korun,
ale 70 korun uZ povazuju za
psychologickou hranici. To
uZ by byl priisvih,“ dodava.

Cepovana plzen zdraZila za dva roky o deset korun

ZPRAVODAJOVE DENIKU

M2

nflace, vy3si ceny
energii a v neposledni
fadé drazsi pivo od
samotného dodava-
tele. Tak zdtivodnuji
zdraZeni plzeniského piva
provozni a majitelé restau-
raci napti¢ Ceskou republi-
kou, které Denik oslovil.
Podle jeho zjisténi se cena
Cepovaného Pilsner Urquell
momentdalné pohybuje
v primeéru kolem 58 korun
za pullitr.

»ZdraZuje vSechno, zdra-
Zuji pivovary a na rostouci
naklady musime reagovat
i my zdraZenim piva,” shrnul
za vSechny vrchni vy€epni
karlovarského podniku Ven-
tura Pub Evropak Martin
KfiZek.

Denik zjistoval, o kolik se
zvedly ceny ¢epované plzné
za posledni dva roky. Zatim-
co na jafe 2021 si hospody
vesmés uctovaly necelych
padesat korun, nyni je to
zhruba o deset korun vic. Je-
jich zastupci se vesmeés od-
volavali na vieobecné znamé
pficiny zdraZovani, podle
svych slov v3ak dalsi zvedani
cen nemajiv planu.

Ve zlinské Bistrotéce Vala-
chy si plzen date za 67 korun.
~Reagujeme na zvyseni ceny
piva od dodavatele, soucasné
ale bereme v potaz, Ze jde
o komoditu, u niz je zdrazo-
vani citlivé vnimano, takZe
zvy3eni ceny na 67 korun
zcela nekopiruje zdraZeni od
dodavatele a nepromitli jsme
do néj ani rostouci naklady
na energie a mzdy,“ popsala
manazerka zafizeni Simona
Stavjarnova.

I Aktualni ceny pullitru plzenského piva
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Podle nékterych provoz-
nich vyssi ceny zdkazniky od
navstévy hospody v neleh-
kych €asech neodradily. ,Lidé
to akceptovali, neremcali
anam to pomohlo pokryt
vydaje,“ komentoval chovani
hosti provozni ostravské re-
staurace Slezska P.U.O.R.
Martin Kostal.

Vyéepni se nicméné oba-
vaji, Ze s cenou oblibeného
pénivého moku by jesté
mohly zahybat vladou zva-
Zované zmény v danich.
,Mame nastavenou urcitou
marZi a nemame davod ji
navysovat. Jediné, co by cenu
mohlo ovlivnit, je dal3i zdra-
Zeniu dodavatele, tedy Pl-
zenského Prazdroje, nebo
zvySeni dané z pfidané hod-
noty na pivo. To by mohlo
byt pro fadu hospod az likvi-
dac¢ni,“ poznamenal provozni
brnénské Pivnice U Capa
Martin Ridky.

Z historie I
plzenského piva

Sladek Josef Groll uvaril
vroce 1842 uplné jiné pivo, nez
bylo do té doby v Plzni zvykem.
Uplatnil své znalosti vareni
spodné kvaseného lezaku,
ktery se nechava 30 dndi
Jlezet" azrat. O prvni export
plzenského lezaku se roku
1856 postaral hostinsky Josef
Sedivy, ktery zavezl Pilsner
Urguell az do Vidné. V hostinci
v Salvatorové ulici se za prv-
nich Sest mésict vyCepovalo
65 véder (zhruba 37 hektolitrd).
Vroce 1913 prekrocil plzerisky
pivovar poprvé ve své historii
vystav milion hektolitr( a po-
tvrdil tak pozici nejvétsiho pi-
vovaru v Rakousku - Uhersku.

Zdroj: pilsner-urquell.cz




