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Hospodsti kouzli. Pullitr uz neni pullitr
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Tolik vydéla restaurace
na bézném sudu pfi sni-
Zeni Cepovaného piva
na 0,47 .

Veronika
Bélohlavkova
redaktorka MF DNES

B

P ivni kultura je v Cesku zakofe-

néna po staleti tak jako ¢epo-
vani do ptllitru nebo tietinky.

V posledni dobé ovSem hosté v na-
pojovych listcich ¢im dal castéji na-
razeji na mens$i miry, na nez jsou
zvykli. Provozovatelé udaj o mnoz-
stvi piva zamérné upravuji, aby se
uchranili pred zarputilosti Gradd,
které za podmiraky udéluji pokuty.
Podle nich neni mozné nacepovat
hladinku presné na rysku.

Cepovana piva v mensich mirach,
tedy 0,47 litru, zacala pred vice nez
deseti lety Cepovat prazska hosptid-
ka U Pinkasu, kterd je vyhledava-
nym mistem turisti. A postupné se
k nim pridaly dal$i znamé prazské
podniky. V posledni dobé se ovSem
s uvadénymi mirami mensimi nez
ptl litru nebo tretinka hosté setka-
vaji stale ¢astéji po celém Cesku.

,Uvadime skute¢nou minimalni
miru, nikoho v omyl neuvadime, to-
lik ve strucnosti,“ ohradil se na do-
taz FrantiSek Novotny, manazer re-
staurace U Pinkast.

Hosttim se to nelibi

Divodem mizZe byt také fakt, Ze
hospodsti védi, kolik presné piva
jsou schopni garantovat v nipoji, a
proto uvadéji tyto miry. ,,Cepuje-
me hladinku miru, ale vzhledem k
tomu tézko odhadnete, jak pivo do-
jde. Proto deklarovana tolerance je
bézna vSude v plzeniskych restaura-
cich,“ odepsala na dotaz bohumin-

ska restaurace Radkovna Grill &
Beer Restaurant.

Podle ekonoma Tomase Maiera z
CZU oviem uvedené miry 0,47 &i
0,27 litru spis hosta rozladi. ,,Navic
ceska pivni kultura si Zada o zapis
na seznam UNESCO, tak i proto je
smutné, Ze se tohle s 0,47 litru
déje, zvlasté pak tfeba U Pinkast,
coz je nepochybné nejznaméjsi
prazska hospoda s ¢epovanou plz-
ni,“ fika Maier s tim, Ze pfi cené ptil-
litru piva za 67 korun pri snizeni
miry na 0,47 1 ¢iSnik na jedné skleni-
ci,,vyd€la“ uz ¢tyri koruny. Na béz-
ném sudu pak korun ¢tyri sta, za-
mysli se ekonom.

Nékteré podniky jdou s ¢epovany-
mi mirami ovSem jesté dal a hosto-
vi serviruji pivo o objemu 0,4 litru.
,Mnohem vice mi vadi, Ze nékteré
hospody serviruji pivo o objemu
0,4 1 a casto se sklenice tvari jako
ptllitrové. To je o 20 procent piva
méné nez bézna mira. Pokud Ctyri
deci stoji 67 korun, pak bézny pulli-
tr je za 84 korun,“ ¢ili se Maier.

Nejvétsi Cesky pivovar Plzensky
Prazdroj, jenZ restaurace a hospo-
dy nevlastni, doporucuje miry ce-
povaného piva 0,5 1 pro ,,velké“ a
0,31pro pivo ,,malé“.

,»Pro kvalitu ¢eského piva, které
je servirované s hustou, krémovou
pénou, je zasadni, aby bylo sprav-
né nacepované. Idedlné do Ccisté,
mokré a studené sklenice a na je-
den zatah. Pak je péna plna piva a
pivo by mélo tzv. dojit na rysku,“
doplnuje tiskovy mluvci Plzeriské-
ho Prazdroje Zdenék Kovar.

Pivovary do provozu obvykle do-
davaji sklo s mérnou jednotkou

0,3, 0,4 a 0,5 litru, ale v zasadé pla-
ti, Ze provozovatel urcuje jak cenu,
tak i objem ¢epovaného piva. ,,To,
co uvede v nabidce, je nasledné
také povinny hostovi dodat. Na kon-
trolu spravné miry a ochranu kon-
zumentti pak dohliZi Ceska obchod-
ni inspekce, ktera také resi pripad-
né podnéty ¢i stiZnosti ze strany ve-
fejnosti,“ dopliiuje Marek Hrdlic-
ka, obchodni sladek spole¢nosti Pi-
vovary Staropramen.

Mensi miry zacala
pred vice nez deseti
lety ¢epovat prazska
hosptidka U Pinkastl.

Hrozi vysoké pokuty

Dal$im divodem, pro¢ hospodsti
¢im dal castéji uvadéji mensi miry
nez pul litru ¢i tfetinka, jsou kontro-
lofi z Ceské obchodni inspekce. Po-
dle predsedy Asociace malych a
stfednich podniki a Zivnostnik Lu-
bose Kastnera se hospodsti vyvaru-
jidrakonickych pokut, které jim in-
spektori udéluji za podmiru.

»Byly pripady, kdy chyby v roz-
mezi mililitr Gstily do tisicovych
pokut. A to podnikatelé ani zamést-
nanci nemaji v ramci svého uz tak
téZkého podnikani zapotrebi, “ vyja-
dril se Kastner, ktery ve své restau-
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raci Cerveny Jelen také uvadi miry
¢epované plzné 0,48 a 0,28 litru.

,,PIi dneSnim ¢epovani piva na je-
den zatah se mtize stit, Ze pivo tro-
chu vic zapéni a nedojde presné na
rysku. Proto uvadim miru takovou,
jakou tam mam, a vyvaruji se poku-
ty, pokud by to pivo bylo lehce pod
cejch,“ brani se Radim Dvoracek,
majitel Restaurantu Stara kuzelna v
Ostravé.

Mluvéi Ceské obchodni inspekce
FrantiSek Kotrba se proti tvrzeni né-
kterych vycepnich ovSem dtirazné
ohrazuje. Podle néj kontrolofi
mnohdy nelpi na milimetru, ale po-
kud v napojovém listku provozova-
tel udava obsah prodavaného napo-
je, je povinen disponovat tredné
ovéfenym méridlem, kterym by
bylo mozZné ovérit shodu skute¢né-
ho mnozstvi ndpoje s mirou.

,TakZe rozlévané napoje neni
prodavajici povinen podavat jen v
certifikovanych nadobach, ale po-
dle toho, jaké miry rozlévanych na-
poju prodavajici nabizi, by k nim
mél mit kvili ovéfeni poctivosti
prodeje certifikované sklo umoziu-
jici celkové ovéreni nabizeného ob-
jemu,“ doplnil Kotrba s tim, Ze za
poruSeni zminénych ustanoveni
Ize uloZit pokutu do vySe péti milio-
nd korun.

,~Pokud tedy podnik v ndpojovém
listku uvadi, Ze ¢epované pivo ma
obsah urcity objem, musi mit k dis-
pozici také ovérené meéridlo na
0,47 litru,“ doplnil Kotrba s tim, Ze
kontrolni ¢innosti inspekce prova-
di hlavné na zakladé podnétii spo-
trebiteli, navic pokuty se pohybuji
v fadech stovek ¢i tisict korun.
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