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Lidé chtéji mit stale castéji svatbu venku. Hospodsti se prizpusobuji, dodavaiji jidlo jako catering

Svatebni stodoly vitézi
SOuboji S restauracemi

Jitka Kubikova
Sramkova
redaktorka MF DNES

PLZENSKY KRAJ Doba koronavi-
rova uplné zménila gastronomii.
Vysledkem je tfeba nova podoba
trhu s poradanim svateb. Zatimco
drive se svatby konaly hlavné v re-
stauracich, dnes jich maji svatebca-
né vétsinu ve stodolach a na stat-
cich. Téch v Plzeriském kraji vznik-
ly v poslednich letech desitky.

Neékteré restaurace prisly o 50 pro-
cent svateb, nékteré dokonce o 90
procent. Reakci nékterych jejich
majitelti bylo, Ze na nova svatebni
mista dodavaji catering. ,,Letos od-
bavim asi 31 svateb. VétSina z nich
se kona na statcich a ve stodolach,“
uvadi plzenska svatebni koordina-
torka Lucie KoSinarova. Dva, tri
roky zpatky se podle ni jednalo vylo-
Zené€ o stodoly, ty ale mezitim dosta-
ly novou tvar, takze ted uz jsou to
celkem nadc¢asové objekty, které na-
bizeji moderni prostredi.

V poslednich letech podle Kosina-
fové vzniklo mnoho novych statk,
kde se svatby mohou konat. ,,VSich-
ni si totiz mysli, Ze provozovat sva-
tebni misto je strasné jednoduché a
Ze vydélek je velky,“ rika koordina-
torka.

V Plzeniském kraji sem patri tfeba
Statek Hajecek Hlohovice, statek
Darmysl, statek Slatina v Hostouni,
Angusfarm Sobésuky, Svatebni sto-
dola Borovy u Prestic, Stodola Pod
Lipou, Statek Keseg, Svatebni sto-
dola Tynisté, Fara Brixi, 100dola
Klatovy, Statek Ceska lipa, Stodola
mezi smrky, Peckiiv mlyn, Stodola
ve dvore ¢i Statek Pfiovany, cozZ je
jen zlomek téchto hlavné svateb-
nich objektd.

Treba statek HajeCek za prona-
jem prostor i zafizeni tictuje od pa-
tecnich 11 hodin do nedélnich 16 ho-
din 69 tisic korun, pristi rok to
bude 89 tisic. Pfesto uz ma vSechny
vikendy od kvétna do zari na pristi
rok obsazené, volné jsou jen termi-
ny na rok 2026.

A pro¢ maji tyto prostory takovou
oblibu? ,,Lidé si mysli, Ze uSetri. Ale
kdyz se prondjem pohybuje od 65
do 100 tisic i vic, neuSetii,“ uvadi
Ko$inarova. Drive se podle ni sva-
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v jinych zemich. Podobnych prostor, jako je oblibena Stodola v Borovech na jiznim Plzerisku, vznikla cela fada. Repro: stodolaborovy.cz

tebni hosté obraceli spi$ na hospo-
dy ¢i sokolovny, kde se sice neplati
najem, ale plati se piti a jidlo vCetné
marzi, které nejsou tfeba u alkoho-
lu Gplné nizké. TakZe dnes se na tfi
dny pronajme tfeba stodola, a pro-
secco, vino a dalsi alkohol se koupi
z vlastnich penéz v akci.

,,Lidé tedy rok, dva dopredu sledu-
ji akce a maji pocit, Ze usetfi. Ale pri
priimeérné svatbé o 60 hostech se

pod 250 tisic korun stejné nedosta-
nou. Dnes jsem méla schiizku s ne-
véstou a dosly jsme k tomu, Ze na-
jem stodoly je 45 tisic, ale s ostatni-
mi poloZkami se dostaneme na 250
tisic, pritom v této ¢astce neni nic
extra,“ li¢ci KoSinarova.

Jednatelka Hotelu a restaurantu
Sokolsky diim Domazlice Sarka Ku-
neSova uvedla, ze kvali novému
trendu poradat svatby ve stodole ¢i

na statku prisla restaurace sidlici
na krasném domazlickém namésti
kousek od zamku a domazlické
véze o 90 procent svateb, kterych
se zde kaZzdoro¢né konaly desitky.
,Ted uZ mame jen malé svatby,“ po-
steskla si KuneSova.

Trend presunu svateb do stodol
se podle ni neda zvratit, i kdyz svat-
ba v domazlické restauraci pro 60
hostli by nevysla na 250 tisic, ale

maximalné na polovinu, pfitom by
méli hosté vSe zajisténé. ,,Pro svat-
bu v hospodé mluvi to, Ze se zde
hosté nemusi o nic starat. V hospo-
dé se tfeba nemtize stit, ze by néco
doslo,“ uvedla jednatelka restaura-
ce, kde je i hotel pro pripadné sva-
tebni hosty. Ze lidé chtéji mit svat-
by venku, je podle Kune$ové patr-
né iv zahranici.

I ¢len predstavenstva Asociace ma-

lych a stfednich podniki a Zivnostni-
kit Ceské republiky Lubo$ Kastner
konstatoval, ze se jedna o trend, kte-
1y se neda zvratit. Hospodam, které
prisly o klientelu, doporucil, at sle-
duji napriklad Instagram, aby védé-
ly, jak se dnes svatby délaji. A nabid-
nou snoubenciim tfeba to, Ze pro je-
jich hosty uvari a napecou. , Také
mohou oslovit svatebni agenty a na-
bidnout jim néjaky balicek sluzeb,
ktery je lepsi, nez nabizeji ostatni,“
podotkl Kastner.

Presné tou cestou se v dobé covi-
du vydala majitelka Zamecké re-
staurace HorSovsky Tyn Veronika
Baumannova. V dobé zavrenych re-
stauraci zacala varit obcerstveni
pro silvestrovské oslavy. Lidé si k ni
chodili tfeba pro tatardk a od té
doby pripravuje catering pro svat-
by v zahradach ¢i ve stodolach. ,Ja
jim vSe pripravim a oni si pro to pri-
jedou,“ rika podnikatelka. Zamec-
ka restaurace ro¢né organizovala
tak dvé desitky svateb, dnes je na
zhruba polovi¢nim poctu, ale zbylé
trzby si vynahrazuje dodavkami ca-
teringu. ,,Navic nemusim mit kvtli
svatbé zavienou restauraci a neuti-
ka mi kSeft, mohu zde obslouzit tre-
ba navstévniky zamku,“ popsala
Baumannova. Ta povazuje za svou
vyhodu, Ze ji pfiprava cateringu na
svatby vyloZené bavi. A to ho pri-
pravuje nékdy i pro sto lidi. Cate-
ring se podle ni dnes snazi délat vic
hospod a restauraci.

,Podnikatelé také mohou udélat
v hospodé svatbu, dat svatebca-
niim slevu za to, Ze z jejich svatby
udélaji pribéh na Facebook, a vznik-
ne propagacni material, ktery
miiZe podnik v§ude mozné pouzi-
vat a lidé si ho vS§imnou,“ poradil
Kastner.



