_]1 “okolo i procent Do Sng-
movny by se samostatné jen

v roce 2003 uz od roku 1990.
(Pokracovdni na str. 4)

Vym1 destl Jez v utery zasahly thovychod Spanelska dalsi esnky lidi se pohresujl Nidici Zivel zpusobli i obrovské materidln{ skody,

jen ve Valencii (na snimku) zdemoloval stovky aut, nékteré ulice vypadaly jako vrakovisté. Vice na str. 20

Foto CTK/AP — Alsberto Sainz

Restauraci a hospod pribylo. Ale ne na venkové

Tomas Volf, Jifi Barta,
Radek Plavecky

Nejvic za posledni 1éta, od
zacdtku letosniho roku témeéf
tisicovka. Tolik podle analyzy
spolecnosti, Dun & Bradstreet
vzniklo v Cesku v oboru gast-
ronomie novych firem. OZiveni

vz

ale zaziva hlavné Praha se stov-

w7y v v

kami novych podnikd, zatimco
na venkové spousta hospod za-
viela a dalsi oteviraji tieba jen
na vikend.

Po prekondni tézkych let
pandemie covidu a ndsledné
obrovské inflace, kdy majitelé
restauraci, bard, kavaren ¢i bis-
ter museli o zdkazniky bojovat,
se obor znovu nadechl. Podle

v b X )

Po ptekonani
pandemie covidu

a obfi inflace se obor
znovu nadechl

Dun & Bradstreet se trh pied
dvéma lety odrazil ode dna
a od té doby roste.

Aktudlné podle analyzy
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v Cesku v oboru podnikd
24237 restauraci. Od zacatku
roku jich vzniklo 967, kdyz za-
rovenn 435 spolecnosti zaniklo.
Na jednu zaniklou firmu pfipa-
dajl’ v prﬁméru vice nez dvé no-
vé, coZ je nejvyssi hodnota od
roku 2021. ,,Podnikatelskad za-
kladna se rozrusta rychleji nez
v predchozich ¢tyfech letech,”

v ., y 4 v

komentovala Katefina Klosovd
z Dun & Bradstreet.

Situace ale neni tak jedno-
znaénd a hodné se 1is{ napficC re-
publikou. Zatimco v Praze
vzniklo v oboru jen letos 407 fi-
rem, na Vysocing ¢i v Karlovar-
ském kraji pouze dvé desitky
a jiné zaviraly. Nadprimérné si
vede diky Brnu jesté Jihomo-
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ravsky kraj, kde vzniklo pres
130 firem. V gastronomii pod-
nikaji ale vedle firem i Zivnost-
nici. Jejich pocet od roku
2020 setrvale klesal ze zhruba
112 tisic na nynf registrovanych
91 tisic. O néco ale kles] podil
neaktivnich Zivnosti, ackoliv
jich je stéle ptes polovinu.
(Pokracovdni na str. 4)
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(Pokracovam ze str. 1)

Pomérné vyrazny pokles po-
¢tu podnikatelt podle Klosové
souvisel nejen s procistovanim
trhu a tézZkymi podminkami.
Roli sehrdla i neochota podni-
kateli povinné si zfizovat dato-
vou schranku.

Podle restauratéra LuboSe
Kastnera z Asociace malych
a stfednich podnikl a Zivnost-
nikil se o obrodé napti¢ Ces-
kem zatim dd té€Zko mluvit.
Ubyvda vesnickych hospod,
u dalSich se méni majitelé. Jsou
regiony, kde podnikdni v gas-
tronomii neddvd velky smysl.
.V Praze ten smysl je — exis-
tuje tam dostatecnd poptdvka
a celkem vysoké ndriisty ceno-
vé hladiny Ize pokryt, zejména
pokud hovofime o kavarnach ¢i
bistrech,” komentoval Kastner.

Jeden ptiklad. Pred neddvno
otevienou italskou restauraci

a kavarnou v Praze na Vino-
hradech stoji i naddle venku
nékolik stolkid, v utery cCasné
vecer jiZz maji venku i uvnitf
plno. Dalsi parta mladych lid{
zklamané odchdzi hledat Stés-
ti jinam, bez rezervace nemaji
Sanci. [ kdyz je v této populdrni
¢tvrti hospoda nebo kavdrna na
kazdém rohu, dalsi pfibyvaji
a o zdkazniky nemaji nouzi.

Prosperuje rozvoz
a asijska bistra

Mimo Prahu je situace 10z-
se daff, Jme skomiraji. Tteba
v Mladé Boleslavi skonci-
la celkem vyhldSend pizzerie
i tradi¢ni restaurace na Sta-
roméstském ndmésti. ,,Z ni je
nezdvislé divadlo. Drzi se tady
klasické hospody a restaurace,
ale hodné to valcuji fast foody

a rozvoz jidel,” fekl Prdvu Bo-
humil Hordcek z mladobole-
slavské radnice. Nékolik tradic¢-
nich hospod ve mésté nahradila
asijska bistra.

Stamgastii ve venkovskych hospoddch ubyva.

Foto PRAVO - Petr Hornik

»Mdm hospodu jako konic-
ka, nemusi mé to Zivit. UZ jsem
to chtél zaviit, ale pak byla po
lese spousta aut houbart, ti
prisli. Taky se tu slavily svatby

a narozeniny, to jesté Clovéka
drzi,* dodal majitel podniku
v Dolni Krupé poblizZ Mnicho-
va Hradisté Martin Tesaf.

Hospodam se podle néj moc
nevede, lidé vic sedi doma u te-
levize nebo socidlnich siti. N¢é-
ktef{ byvali Stamgasti uz nejsou
na svété a mladsi maji hypoté-
ky a Setf{ kazdou korunu. ,Jit
dnes na obéd, to Clovéku leze
do penéz,* pripousti majitel re-
staurace, kterd uz byva otevfe-
nd jen od patku do nedé¢le.

O pozndni lépe se daif nové
restauraci jinde. Na zdkladech
kdysi zaviené hospody ve
Vsejanech vybudovali zbrusu
novy pivovar. ,,Spojeni malého
pivovaru s kuchyni a restaura-
ci se ukazuje jako fungujici,*
potvrdila provozni Michaela
Salacovd. Hospoda se zabéhla,
chod{ stdli i novi hosté, v 1été
jezdi cyklisté.

Majitel restaurace v Hodi-
ci na Jihlavsku Milan Mezera
v oboru pracuje pres tficet let
a jeho pribéh dokladd dbytek
klasickych vesnickych hospod.
»Sel jsem radéji do predcas-
ného dichodu, abych to viibec
ekonomicky zvlddal. Uz si jen
privydélavam,” li¢i. V minu-
losti mival dvé hospody a Sest
zaméstnancl. Ted uZ nebere
ani brigddniky na vypomoc.
Podnikdni pfes zimu vzdal.
Jak bude potfeba topit, zaviu
a znovu oteviu az v dubnu.”

I na Vysociné vznikaji nové
podniky, jako tfeba kavdrna
v Bystfici nad PernStejnem,
kde sdzeji na kvalitni zdkusky
a kdvu z malé praZirny. V Sobi-
flové na Havli¢kobrodsku fesili
neddvno osud hospody, kdyz
odeSel hostinsky. Koupila ji
obec a nasla ndjemce, oblibené
misto uz zase Zije.



